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EDITORIAL

NEJVETSI NEPRITEL
VASEHO PRODUKTU

Nedavno jsem mél moznost u obéda pohovofrit s Etiennem Défossé, ktery uz témér
dvacet let pracuje pro zajimavou znacku Champagne Deutz a koncem dubna ji poprvé
pfijel reprezentovat také do Prahy. Mluvili jsme o tradicich, prodejich, ale tfeba i o tom,
jak vnimaji dlleZitost kvality produktu u sebe a u jinych vinafrskych spolecnosti v oblasti
Champagne. V rozhovoru, ktery si cely mlzZete precist na naSich webovych strankach
(www.beverage-gastronomy.cz), Etienne doslova fika - ,nejvétSim nepfitelem champagne
neni jiné vino, ale Spatné, nekvalitni champagne®. Dovolim si tvrdit, Ze u tak prémiové-
ho produktu, jakym champagne bezpochyby je, to u mnoha konecnych spotfebiteld mdze
znamenat prvni a zaroven definitivni kontakt s timto vinem. KdyZ zaplatite za lahev vice
nez tisicovku a napoj vam nechutnad, téZzko vas v brzké dobé presvédci, abyste si koupi-
li dalsi.

A tato zkuSenost je pfenosna. Prvni navstéva restaurace mdZe hostu dopomoci k vy-
tvoreni nazoru na celou kuchyni daného regionu. Spatny absinthe (napfiklad) vam klidné
nadlouho uzavre celou kategorii. Kucharlim, barmandm, sommelierdm a dalS§im odbor-
nikm pak pripada ukol vybrat pro hosta kvalitni surovinu a spravné ji nacenit, aby se
k produktu spotfebitel viibec dostal. A to nemusi byt zrovna lehké. Nam, tedy médiim,
pak nélezi role dopomoci profesiondlim vybrat si adekvatné. | tato cesta ale mliZze byt
klikata, ale ve spolupraci s témi nejlepsimi to mdzZe dobfe dopadnout.

Pfesné o to nam v redakci Beverage & Gastronomy celou dobu jde a diky lidem, jako
Etienne Défossé, si to neustdle s chuti opakujeme.

VaZené ¢tendrky a Ctendri,
prijemné a inspirativni cteni
Vam preje

Jan Chovanec,
séfredaktor

5-6/2019 BEMERAGE 3



/2019

5-6/

BEVERAGE

4



BAR

50
54
58
60
62
69

Pavel Tvaroh: Cestou necestou

Asie s ginem

Nealkoholické produkty nahrazujici alkoholické...

Tripple orange gintonic
Ginovy koktejl néznou rukou

Galerie doporucenych ginQ

KNIHY

74

Viybér kniznich novinek

ranarmy

BEVERAGE

Vydava: WPremium event, s. . o.
Jana Masaryka 281/28, 120 00 Praha 2
Tel.: +420 246 033 022

E-mail: redakce@wpevent.cz

Séfredaktor: Jan Chovanec

Redakce: Vit Dvorak, Otakar Gembala,
Nela Wagnerova

Foto: archiv autord, vyrobc( a redakce
Jazykova redakce: Bohuslava Markova
Inzerce: Blanka Souckova

Grafika: TRIVIA Group, s. . 0.

Nepodepsané prispévky a prispévky
oznacené PR Ci Advertorial jsou soucasti
placené inzerce.

Predplatné zajistuje Ceskd posta.
Pfedplatné Casopisu miZete objednat na:
bezplatné lince Ceské posty: 800 300 302
email: postabo.prstc@cpost.cz

dale pisemné na adrese:

Ceska posta, s. p.

oddéleni periodického tisku

Olsanska 38/9

22599 Praha 3

Registrovana znacka:
MK CR E 20574, ISSN 12134627

www.beverage-gastronomy.cz

Il @beveragegastronomy

n BeverageGastronomy

5-6/2019 BNEMGE 5



HiTRAD

R
i ©) VYsOCiNA
\\ ... které hraje

Iy
SALAVAFEST

SVETLA NAD SAZAVOU
25.-21.7.2019

Rybicky 48 - David Koller « FIRKIN
IMT Smile - Jelen  Marek Ztraceny

Lenny * Mirai - TWENTY 4 SEVEN - Skwor

Wohnout - Doga * UDG ° Jana Kirschner

Maijk Spirit- 05 a Radecek - 0lga Lounova

~ Pavel Galita - Like IT - GZECH IT
' a mnoho dalSich...

Medialni partnefi festivalu:




,,GORILOVACi“ SEZONA ZACALA.
VITANA ZAHAJILA GRILOVACI
SEZONU

V{ng stavnatého masa s aromatickym kofenim se opét rozlinula
prazskym centrem. Vitana uz poCtvrté zahdjila grilovaci sezénu

stylové - kuchafskou show zaméfenou pravé na oblibenou letni
kratochvili. Noz(i se chopili herecka a kuchafka Markéta HrubeSovd

s grillmasterem Ivanem Vodochodskym. Ti pfipravili nékolik originalnich
recept(l, pricemz se také podélili o Tadu kulinarskych rad.

PRVNiI KAVOVAR TCHIBO
NA ZRNKOVOU KAVU

Kavovar Tchibo Esperto Caffé je prvni plné automaticky kavovar
znacky Tchibo, ktery komfortné pripravi vofiavou kavu z Cerstvé
namletych kavovych zrn. Tento novy chytry a tichy kavovar
oceni predevsim zakaznici, ktefi hledaji optimalni spojeni
vysoké kvality a rozumné ceny.

Rostiinny jedly olej

Dalsi informace si miiZete vyzadat u
VOG, s.r.o0., VSechromy 43, 251 63 Stranéice,
tel.: 323610511 nebo na www.vog.cz
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SE MNOU TO DAS! NOVA
TYCINKA POD BRANDEM
CHOCOLAND FOR SPORT

.SE MNOU TO DAS!

Novinka od tradi¢niho ¢eského vyrobce CHOCOLAND,
a. s., plnd energie, je idedlni svacinkou pred

nebo po sportovnim vykonu. TyCinka uvedena

na trh pod brandem CHOCOLAND for Sport je
vyrobena podle jedinecné tradicni receptury
klasického s6jového suku. Kvalitnf suroviny,

bajecna chut a spousta energie nejen pro spor-

tovce, ale pro vSechny, ktefi se potfebuji dobit.

NOVINKA WHISKY GOLD COCK
BLACK STUFF PEATED

Black Stuff Peated je double aged (dvajité zrdni) v Ceském a francouz-
ském dubu. Cesky sud je netradi¢n& silné vypalovany a jedna se o pi-
vodni repasovany sud z palirmy v Dolanech u Olomouce. Francouzsky dub
z oblast Alliers od prestizniho bednafstvi Francois Freres z Burgunska

je toastovany na Uroven medium. Ma vy3si poréznost a diky tomu, se

ve finiSi projevi pres ovocitou krémovitost lehce kofenény zavér. Obsah
alkoholu 50%, nefiltrovana, nedobarvovana whisky, 100% single malt,
kotlikova destilace v médi ve Vizovicich (Holstein), Batch islo 1 zral

v evropském dubu (Cesky 2701, francouzsky 225), lahvovani 04/2019.

K dispozici ve spratelenych barech po CR v Praze, Brné a Olomouci..

SPOLECNOST STOCK PLZEN-BOZKOV
UVADI NOVY SVET FERNETU STOCK

Tradicni bylinny likér je k dostani v nové designované lahvi

s hranami, s novou etiketou a také modernim logem. Vyrobce
wyzve relaunchem spotfebitele, aby se nechali inspirovat pfi-
béhem Lionella Stocka, ktery vzal kdysi Zivot do svych rukou,
odstéhoval se z Italie do Plzné a tam v roce 1927 namichal prvni
Fernet Stock na zakladé tajné rodinné receptury. Na trh je také
uvedena nova varianta produktu Fernet Stock Honey, ktery tak
doplni stéZejni Fernet Stock Original a Fernet Stock Citrus.

8 BE\{EMGE 5-6/2019
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RAPSO
—TEKUTE ZLATO Z REPKOVYCH POLI

Jednodruhovy fepkovy olej RAPSO je peclivé extrahovan za tepla

bez chemické extrakce. Je vhodny do zeleninovych salatd, majonéz,

na vareni, peceni i smaZenf sladkych i slanych pokrmdi. Diky optimalni-
mu pomeéru nenasycenych mastnych kyselin je idedlni pro zdravou
vyZivu. K dostanf je v prodejnach Billa, Globus a Makro.

Vice informaci na www.vog.cz

VELKOBILOVICTi VINARI PREDSTAVILI
NOVY ROCNIK $PICKOVYCH CUVEE

Sdruzen Velkobilovicti vinafi uvadi na trh dvé nové kolekce svych vyjimecnych vin

- Velkd Cervena Slipka a Velka bila Slipka rocniku 2016. Jde o cuvée vyrobend z rucné
vytvorena tak, aby dokonale reprezentovala terroir Velkych Bilovic. Zaroven se v nich
odrazi jedinecny styl konkrétnich vinaf.

NOVINKA!

R

OSVEZUJICT

LEDOVE VYCHLAZENA
BEZ CUKRU

Pro vice informaci o produktu: ﬁ ﬁ i

+420 221 969 730 | caffe@segafredo.cz | www.segafredo.cz
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VELETRH VINITALY: PATRI
BUDOUCNOST VINARSTVI CINE?

Prvni dubnovou nedéli se otevrelo italské vystavisté
Veronafiere odborné verejnosti i laickym milovnikim
vina a destilat(l. BEhem CtyF dni se ve Veroné predstavilo
125 000 navstévniklim na 4600 vystavovatell z celého
svéta, mezi nimiZ nechyb&li ani producenti z Ciny.

Pravé pro asijsky trh chysta Veronafiere novinku

v podobé platformy propojujici tradicni vinafské

regiony s Vychodem.

SEGAFREDO ZANETTI PRINASI
NOVINKU PRO HORKE LETNI DNY

S létem a teplym pocasim obcas zatouZi i ti nejoddangjsi milovnici
kdvy po chladivém osvéZeni. Segafredo Zanetti pro né proto
prichystalo novinku Segafredo Cold Brew Coffee, kterd naplni jejich
touhu po lahodné kavé i potfebu osvézeni.

Jak nazev Cold Brew napovida, jedna se o ledovou kdvu pripravovanou
za studena. Cerstvé namletd kavova zrna jsou zalita studenou vodou
namisto horké, naceZ dochazi k pomalé extrakci. Ta ve studené

vodg probiha a7 24 hodin, Cekani se ovsem vyplati. Vysledkem
pomalého, dlouhého louhovani je vyjimecné lahodna kava, pro kterou
je charakteristicka sladka chut s ovocnymi a cokolddovymi tény.
Acidita takto pripraveného napoje je naopak vyrazné nizsi, nez jsme
u kavy zwkli. Jiny chutovy profil je dan pravé tim, Ze kdva neprijde

do styku s horkou vodou, kterd b&Zné vyvolava reakci ovliviiujici chut.
Podavand s nékolika kostkami ledu, je kdva Cold Brew dokonalym
osvézenim v parnich dnech, odkryvajicim netusené chutové

polohy oblibeného ndpoje.

Poptavka po ledové kaveé, kterd neobsahuije pridany cukr, zmrzlinu nebo
Slehacku, kazdym rokem stoupd. Segafredo Cold Brew Coffee by proto
nemélo chybét v letni nabidce Zadné kavarny, kterd chce svym zakaz-
nik(im dopfat kvalitni alternativu k béZnym ledovym kavam. K dostani
je v praktickych lahvich usnadniujicich zplsob skladovant i servirovani.

1(Q BEVERAGE 5-6/2019




PREMIER WINES &

SPIRITS PREDSTAVUJE

LA CROIX-BELLE,
CARIGNOLE, ROSE, 2018

Spolecnost uvedla pred nékolika dny

na trh lehké, osvézujici rosé
provensalského stylu

s v{ni malin, broskvi

a okvétnich listkd rizr.

Vino je velmi harmonické,

jemné a prijemné pitelné. |/ \
Dokonale se hodf

ke stfedomorskym

pokrm(m nebo jako

osvézujici letnf aperitiv.

BARON HILDPRANDT
ZE ZRALYCH MERUNEK
V SAN FRANCISKU
STRIBRNY

San Francisco World Spirits Competition
ocenuje nejkvalitnéjsi destilaty z celého
svéta a mezi ty vyjimecné, které ziskaly
ocenéni Silver Medal, patfi i blatenska
novinka Baron Hildprandt ze zralych

merungék.

fRANC,
gﬁ‘" 'f*c

[

20 spirRiTs 19
COMPETITION

"

SiLve®

mtnot noiwr ~3,14
Rulandské modré

Vina jsou uzavrena luxusnimi
sklenénymi uzaveéry.

ZNOVIN ZNOJMO a Matematicko-fyzikalni fakulta
Univerzity Karlovy spolupracovaly pfi vyvoji chutove
zakulacenych pinotu, které inspirovalo iracionalni Lu-
dolfovo Cislo ® ~ 3,14.

Vina byla jiz na pocatku chutové nasmérovana, a to tro-
chu odlisSnou, dokonalou, technologii. V prubéhu ery-
omacerace hroznu pred lisovanim se odstopkované
bobule nejprve zchladi na teplotu 3,14 °C, a teprve na-
sledne kvasi. Tento proces probiha v nejmodernéjsim
zarizeni Znovinu ve sklepé v Jaroslavicich u Znojma.
Diky tomu se rodi plna, hebka a zakulacena vina,
klouzajici po jazyku s tony kulateho cerveneho ovoce
jako napriklad tresni, visni, brusinek ¢i malin a ostruzin.
Vina nejlépe vychutnate v mohutnéjsich oblych skle-
nickach, v nichz vynikne jeho viiné a sametovost.

Na etiketach je pouzito dilo od akademického malire
Josefa Velcovského s nazvem ,Vykutaleny podzim
s Rulandskym modrym* ze sbirky obrazt Znovinu
v Louckém klastere ve Znojmé.

V prodeji od 14. 3. 2019 na ,,Den pi*

odpoledne od 3 hodin a 14 minut.

z 7~ N\
ZNOVIN ,
¥ ) znopmo * @ N

wWww.znovin.cz, www.matfyz.cz




PIVNI ZPRAVY

PRODEJ NEPA§TEROVANI§H0
PLECHOVKOVEHO PIVA
TRHA REKORDY

,0bliba naSeho plechovkového piva prekonala jak
u Ceskych, tak i u zahranicnich zakaznik(i nase
nejoptimistictéjsi odhady. Za rok provozu jsme

na nové lince stoCili pres deset miliond plechovek,
vice neZ dvakrat tolik, neZ jsme plvodné planovali.
Pri tomto tempu se nejvetsi investice v celé historii

pivovaru zaplati uz za Ctyfi a pdl roku,” ekl feditel
Pivovaru Svijany Roman Havlik.
PILSNER URQUELL SE STAL OFICIALNIM o S f E
PIVEM MEZINARODNIHO FILMOVEHO

v International |5
FESTIVALU KARLOVYVARY 2019 irlovly V¥ -

Pro navstévniky festivalu chysta Pilsner Urquell nékolik z6n, kde si
budou maci po celou dobu trvani festivalu vychutnat Cepované
pivo do skla v nejwy3si kvalité. Pripravena bude také Skola
Cepovani piva, bryle s virtualni prohlidkou pivovaru nebo
specialni fotosténa s motivy ze slavnych Ceskych filma.

DEN P 2019

JiZ tradi¢n& chysta pivovar PRIMATOR

na tfeti kvétnovou sobotu 18. 5. 2019 DEN P
pro fanousky piva a muziky.

Pripraven bude bohaty doprovodny program
a organizatori mysli i na nejmensi.

Aredl pivovaru bude otevren od 12 do 24 h.




PIVNI ZPRAVY

DEGUSTACNI SOUTEZ
CESKE PIVO 2019
ODSTARTOVALA

Celkem pétasedmdesat vzork( sout&Zi o vitézstvi v nékteré
z kateqoril dequstaéni sout&Ze Ceské pivo 2019. Letos jiz
po devatendcté. Prvni kolo soutéze probiha ve dnech
24-25. dubna 2019, druhé pak 26.-27. Cervna 2019.

Vysledky budou whlaseny na zafijové Svatovaclavské
slavnosti, kde bude v rdmci zahajeni Dnli Ceského

piva 2019 narazen sud vitézného lezaku.

POTREFENA HUSA LIBEREC
PO REKONSTRUKCI

V bfeznu Pivovary Staropramen znovuotevrely

po pétitydenni, narocné rekonstrukci Potrefenou

husu v Liberci. Rekonstrukce a zasadni vyména nejen
interiérd a samoziejmé komplet pivniho hospodarstvi,
ale i prostor a technologie, jinak zrakdim host( ukryté,
probéhla v takovém rozsahu poprvé po zhruba 18letém
provozu. VEfime, Ze Potrefena husa bude i nadale
libereckou $pickou v nabizenych sluzbach, Urovni pro-
stredi a jidle a v neposledni Tadé samozrejmé tamnim
lidrem v kvalité Cepovani a servirovani piva.

NOVE OTEVRENA
NASE HOSPODA LIBEREC

\ pondéli 1. 4. se nacepovala prvni sklenice skvéle oSetfeného,
tankového staropramenu v nové oteviené Nasi hospodé

v Liberci. Hospoda s kapacitou necelych 140 mist a s velkou letni
terasou se nachazi v krasném, pamatkové chranéném domé

s nazvem Pivovarsky dvdr, ktery dfive byval textilni manufaktu-
rou (pozdéji slavnou a Liberecaky oblibenou restauraci Halka)
na adrese Papirova 123/12, 460 01 Liberec. Prostory jsou to oprav-
du vyjimecné a koncept Nase hospoda do nich skvéle zapadl.
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CHCI, ABY JIDLO

NA TALIRI

VYPADALO JINAK

TEXT Jan Chovanec | FOTO Archiv Restaurace Bellevue

Marek Sida v této chvili vede jako $éfkucha¥ dva
zajimavé podniky — restaurace Bellevue a Mlynec,
které obé spadaji pod spolecnost ZatiSi Group. Ze
vSech podnikt ndlezicich k této gastronomické
skupiné se jevi — i diky vyhledu na Prazsky hrad -
pravé Bellevue jako nejelegantnéjsi a neluxusnéjsi.
Mozna tu lze pravé proto ocekavat hosty, ktefi si
vyberou spiSe osvédcené suroviny nez extravagantni
kreace na talifi. Marek ale i tak zkou$i rtizné tech-
niky, vyhledava (pokud je to potfeba) ingredience,
fidi se vlastnim kalendafem, je kreativni a pomalu
posouva charakter Bellevue tam, kde by moderni
restaurace se zdravym sebevédomim a napaditym
Séfkuchafem méla byt — vystihnout na talifi sezonu,
lokalnost, a navic se skvélym platingem.

Sedime v Bellevue v dubnu, coZ snad jesté neni tak pozdé na otazku:
Jak bude vypadat rok 2019?

Pokud mluvime o a la carte, pak hodné respektujeme sezénu. Pred ctrnacti dny
jsme vymeénili dva pokrmy z nabidky, zitra naskoci do nabidky kralik, pFisti tyden
nam dochazeji suroviny na jednu verzi teleciho a musime ho pfipravit jinak. Ted’
zacina hrasek. TakZe podle toho, co nas tlaci, co neni pro hosty atraktivni a co se
nam sezonné nabizi. KdyZ dochdzeji suroviny, tak je nahradime. TakZe v prdiméru
dvakrat do mésice zménime jidlo.

CoZ neni Gplné malo.

Ne, neni. Ale tfeba v Mlynci, kde mam tvorbu menu také na starost, je to jesté
zajimavéjsi. Tam ménime pravidelné minimalné Ctyfi jidla mésicné a nékdy je to
i Castéji.

14 BEVERAGE 5-6/2019

TakZe jste ve stalé komunikaci
s dodavateli.

Ano, a také samozfejmé uZ za celou
dobu praxe vime, jak se orientovat
podle kalendafe. Co by mélo prijit na
Fadu - a podle toho to skladam. Sta-
le Castéji postupné oslovujeme malé
Ceské dodavatele a farmare. Ted se
nam tfeba povedlo, Ze misto velko-
dodavatele budeme odebirat kralika
z farmy ze St8panovska. Seznamili
jsme se docela nahodou v HoleSovic-
ké trznici a domluvili se na odbérech.
Taky uZ bereme jenom cCeské jehnéci
od pana, ktery to maso skupuje pFi-
mo od Ceskych farmard. A takovych
dodavatell je diky bohu stale vice.
Stéle vice se snaZime, abychom méli
co nejvice Ceskych surovin. Pouze
teleci, kterého se u nds zpracuje nej-
vice, aZz 50 kg tydné, mame z Nizo-
zemska a Belgie.

Kdybyste poZadali mistni dodava-
tele, tak vam v takovém mnoZstvi
nevyhovi?

Myslim, Ze by to neslo, co se tyce po-
méru kvalita-cena.

Asi by to bylo pro restauraci predra-
Zené, pokud byste do toho §li takto
po hlavé...

Pfesné tak. Jednim z mych pracov-
nich dkoll je to samoziejmé propoci-
tat. Stejné tak prece nepljdete Uplné
stfemhlav za novou sezdnni surovinou.
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KDYZ NESTIHAM A MAME V KUCHYNI STRES.

ODI<LADAM PINZETU A PRACUJI RUKAMA. A KDYZ
JE POHODICKA, VEZMU DO RUKY ZASE PINZETU.“

5-6/2019 BEMEMGE 1 5
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Je potfeba si to pohlidat nebo se domlouvat. Nebudu se napriklad hned hrnout
do medvédiho Cesneku, i kdyZ mu zacina sezéna, protozZe stoji kilo 420 korun.
Pockam, aZ bude trochu levnéjsi. Jinak by to moc nedavalo smysl. Sice ho pak
budeme nabizet krat$i dobu a budeme muset rychleji zménit nabidku, ale to nam

nijak zvlast nevadi.
Patfite k restauracim, které neobméiiuji v jeden den celou nabidku, ale
naopak vyuZivate klouzavy systém, ktery preferuje hodné Spickovych

§éfkucharq.

RGNS
(P

GE 5-6/2019

Tento systém je pro nas vyhodnéjsi.
Jak jsem fikal, za mésic vyménime
mensi mnoZstvi pokrm{ a reagujeme
na aktualni sezénu témi novymi. M-
Zeme si vlastné tim padem délat, co
chceme, respektive ménime menu tak,
by bylo co nejcerstvéjsi a nejvyhod-

i vzhledem k dodavkam.




Pojd’'me ted’ na chvili k vasi praci. Ma-
te za sebou La Degustation Bohéme
Bourgeoise, staZe a praci v USA a do-
stal jste se i do ACME Bar & Grill, kte-
ré spoluzakladal Mads Refslund, ktery
zacinal také s kodaiiskou Nomou.
Mads byl v té dobé executive chef,
kterého si majitelé najali. Moc tam
sice nebyl, ale kdyZ prisel, tak to sta-
lo za to. VZdy néco pfinesl, uvafril to
pred nami, celé nam to ukazal a Sel
zase pryc. A pokazdé to byla bomba.

Co konkrétné mate na mysli? Tech-
niky? Suroviny?

Spise co kombinoval dohromady. Tfeba
jako predkrm udélal pecenou Fepu, na
tom mél ostruZiny nebo tfesné - podle
toho, co bylo v sezéné. No a k tomu dal
kfenové podmasli. A to bylo vsechno.

... to by vlastné& mohlo davat dohro-
mady smysl.

A taky Ze davalo! Pak mél tfeba naloZe-
na zelena rajcata - ta normalné nesnite.
Pak je jenom nakrajel na platky a osu-
Sil. Vzal cukr, s, vanilku a kardamom
a rozmichal to dohromady. Vzal nakra-
jend rajcata, obalil je v té smési, opekl
to a byla to pfiloha k masu. To bylo ne-
skutecné. Ukazoval nam tam zcela jinou
cestu, jak se k surovinam a jejich kom-
binacim postavit.

Daji se zkuSenosti z La Degustacion
nebo z ACME vyuZit i v Bellevue?
UrCité. Pravidelné je wytahuji z kapsy,
kdyZ je to potfeba. Samozfejmé Ze ne
vSechno se da aplikovat. Treba v La
Degu jsme dostali do kuchyné celou
srnu bez hlavy a postupné ji ¢ast po
Casti nabizeli hostlim, a tak ji celou
zpracovali. Zrovna tohle se da ale vyuzit
malokde. V Bellevue je situace opravdu
jind a jsme radi, Ze stihdme obslouZit
hosty k jejich spokojenosti. Kapacita je
jind. V Bellevue je Sest kuchafl a prijde
sem denné tfeba sto host(, v La Degu
nas bylo osm v kuchyni a pfijde tam
Ctyficet lidi. VyuZivam tedy rad techni-
ky, které ndm pomahaji byt efektivnéjsi
a rychlejsi na vydeji.

GASTRO

A je rychlejsi?

Ted uZ jisté ano. Jesté tfeba pfed rokem jsem mél na servisu spoustu drobnos-
ti, které zdrZovaly vydej, a bylo je potfeba zjednodusit tak, aby host nestradal.
A podafilo se to.

Co jste tedy redukovali?

Treba ddvame méné Cerstvych bylinek na ozdobu, které mnohokrat host i tak ne-
chal na talifi, a dalsi dozdobeni, kterému na prvni pohled malokdo rozumél. Za-
kladem je pro nds tfeba zajimavé zpracovany brambor, kvalitni, Cerstva a dobre
pripravena ryba a skvéld omacka. Ozdoby miZe byt méné. ZaleZi také na situaci,
kdy se co pripravuje. KdyZ nestiham a mame v kuchyni stres, odkladam pinzetu
a pracuji rukama. A kdyZ je pohodicka, vezmu do ruky zase pinzetu.

Zjednoduseni platingu ale s sebou nese riziko, Ze servis nebude tak dobfe
vypadat...

Tak si pojdte néco objednat, a uvidime, jestli pro vas servis bude dostatecny. To
procisténi talife nebylo jenom z mé hlavy. Zhruba prede dvéma lety jsme tu méli
michelinského komisare, ktery se nam prokazal, a také on mi fikal, Ze mame na ta-
lifi aZ moc véci, coz pak zdrZuje vydej. V takovém pripadé mate také vétsi problém
udrZet si poZzadovanou teplotu servirovaného jidla. Musim ale Fici, Ze jsem byl mno-
hokrat ve dvou- i tfihvézdovych michelinskych restauracich, a nikdy to jidlo nemélo
dokonalou teplotu, jak bychom ocekavali. Problémy jsou s tim zfejmé skoro viude.

Prokazal se komisaF i letos?
Letos se neprokazal.

Nékde jsem od vas Cetl, Ze si hosté daji radSi musli Svatého Jakuba nebo
morského vlka, neZ by si objednali sladkovodni rybu. Je to skutecné pravda?
V Bellevue si host objedna spiSe to, co uZ zna, nez aby experimentoval. A mof-
ské ryby jsou vSeobecné v restauracich nabizeny vice nez sladkovodni. Treba ted’
mame jako predkrm jesetera a musle, no a hosté si urcité vic vybiraji musle. Jdou
na jistotu.

Jsou tedy ziejmé vice konzervativni. Vy ale na jednu stranu mluvite o se-
zonnosti a lokalnosti, coZ jsou u nas stale pojmy povaZované za progresivni
témata, na druhou stranu ale potfebujete reagovat na to, co si v Bellevue
host vybira. Jak tedy hosta sméfovat nebo ho tfeba jemné pfevychovavat?
No pravé tim, Ze budeme do menu stdle vice protlacovat sezénnost a lokalni
suroviny. VEFim, Ze to takto pomalu posuneme nékam jinam, dal od konzer-
vativniho mysleni v gastronomii. Asi bych to ani jinak nedélal. Chci, aby jidlo
na talifi kombinaci surovin i platingem vypadalo jinak, neZ je tomu v jinych
restauracich. Host ma védét, do ¢eho jde, mél by menu rozumét. Proto tfeba
ted nabizime jidlo - treska, brambory, salicornie, majonéza, kaviar. Pfiprava
a gros je ale samoziejmé& mnohem sloZitéjsi. Nakonec vam to vlastné miZe
celé vyznit tfeba jako fish & chips - a to byste v Bellevue asi necekal.
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2. CERVNA OD 10:00 - 19:00 NA PRAZSKEM VYSTAVISTI
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GASTRO I

PRAGUE ICE CREAM
FESTIVAL 2019 SE BL{Zi

TEXT Red. | FOTO Archiv redakce

Prvni ¢tyfi roéniky nejvétSiho zmrzlinového festivalu ve stfedni Evropé, Prague Ice

Cream Festivalu, jsou tispésné za nami. Nas tym ovSem uZz nyni chysta rocnik PATY

— jubilejni! Minuly rok navstivilo festival pfiblizné deset tisic navstévnik!

Stejné jako minuly rok naladi festival chutové bufky
détem i dospélym koncem Cervna v nedéli pred letnimi
prazdninami. Hlavnim partnerem je nové firma Alimpex,
zastupujici na nasem trhu napf. znacku Schoeller, Polarka
nebo Kaktus. Novy rocnik probihad, jiz tradicné, pod zasti-

tou méstské casti Praha 7. Tentokrat se kona 2. 6. 2019
ve venkovnich prostordch Vystavisté HoleSovice.

,V prvnich rocnicich se osvédcilo program celého festivalu
rozdélit na ,détskou‘ dopoledni a ,pohodafskou‘ odpoledni
Cast. Déti si uZiji nejrznéjsi atrakce jako skakaci hrad, sou-
téZe, hudebni produkci, malovani na oblicej, airbrush nebo
si napfiklad mohou vyzkouset tetovani. Dospéli a mladez
mdZou odpoledne zrelaxovat po ndrocném vikendu se zmrz-
linou v ruce u Zivé i reprodukované hudby, DJ’s vystoupeni,

INnzerce

ZAKLADEM USPECHU JE KVALITNT ZMRZLINOVY STRO]J
e

S nastupem léta pfichazi obdobi zmrzliny. Trendem
poslednich let byly vitriny kombinované s vyrobni-
kem ,fresh” zmrzliny fady GX od italského vyrobce
FRIGOMAT. Koncept GX je garantem cerstvosti
a jednoduché vyroby — kopeckova zmrzlina se vyrabi
pfimo pfed o¢ima zikaznikid. Vyhodou téchto stroji
je velmi snadna obsluha a oproti tradi¢nim strojam
na kopeckovou zmrzlinu i prostorova a finandcni
nenarocnost.

V CR se oviem dlouhodob@ drii na prv-
nim misté to¢ena zmrzlina. Kvalitni stroj
na tocenou zmrzlinu totiZ umoZnuje obli-
beny prodej u okynka a rychlou vyrobu
vynikajici krémové zmrzliny. Jednu porci
ledové pochoutky je totiz schopen vyrobit
za cca 10 vtefin.

Spickou mezi zmrzlinovymi stroji na
tocenou zmrzlinu je FRIGOMAT KISS 3P
Power VE MIXER - vykonny tfipakovy
mobilni vyrobnik se zvySenym vykonem
a jednoduchou obsluhou. Kazda polovi-
na stroje pracuje zvlast a je mozné vy-
rabét i dva nesourodé produkty nebo

vyuZivat jen polovinu stroje. Kromé tocené zmrzliny umi
i mraZeny jogurt, sorbetty, mrazené dezerty ¢i zmrzlinu
z Cerstvého ovoce.

Zakladem Uspéchu je nejen kvalitni stroj na zmrzlinu, na
ktery se mlZete spolehnout i v hlavni sezdng, ale i spolehli-
vy dodavatel, ktery zajisti rychly a kvalitni servis. Pravé tako-
vym partnerem je spolecnost CESK. K dispozici jsou telefonické
a on-line technické pora-
denstvi a asistencni sluzba,
kterd je dostupna 365 dn(l
v roce. Pokud potfebujete
poradit s vybérem stroje
nebo zafizenim cukrarny,
radi vdm poradime.

e o
e
f—.

/‘
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GASTRO

soutézi, polaroid, workshopd a odpoledni alko zmrzliny,“ fika
jeden z organizator(i akce Jan Strbaf. Novinkou pro rok 2019
bude dalsi rozsiteni arealu, zlepSeni priichodu turnikety a vice
odpocinkovych i zdbavnich mist i pro dospélé.

Stejné jako v minulych letech budou moci sami navstévni-
ci rozhodnout o nejoblibenéjSim zmrzlindfi festivalu. Hlasovat
miZe kazdy Gcastnik, ktery si vstupenku zakoupi. Staci, aby
zapsal své jméno spolu s telefonnim Cislem a nejoblibenéjsim
zmrzlinafem na rub tiketu a vhodil ho do pripraveného boxu,
ktery bude umistén v aredlu. Vstupenky hlasujicich budou slo-
sovatelné o hodnotné ceny, které do soutéZe vénuji organiza-
tori, partnefi festivalu a vystavovatelé. V poslednich rocnicich
byl napf. Hlavni cenou zajezd pro dv osoby na zmrzlinovy festi-
val dvé do italského Rimini v¢etné dopravy a ubytovani... ,,Hla-
sovat se bude do 17. hodiny, slavnostni vyhlaSeni tfi nejlepSich

zmrzlindfl je pak planovano kolem pil sedmé pred koncem
celého festivalu. Pokracovat budeme také v ocenéni od Poroty
festivalu, ktera pravidelné vybira svou nejoblibenéjsi zmrzlinu.
V jejim sloZeni planujeme i pro tento rok néjaké ozZiveni a nové
hmotnou cenu od soucasného umélce. V minulosti v poroté
zasedali napt. Jana Plodkova, Vendula Pizingerova (dfive Svo-
bodova), Alena Mihulov4, Jakub ZaZek nebo nap. Dan Krej&ik.
Novinkou roku 2016 bylo i rozSifené vstupné, samozfejmé
s moznosti navratu. V tomto osvédceném modelu budeme
pokracovat... Pravé na zakladé zpétné vazby navstévnikd jsme
letos pripravili zvyhodnénou rodinnou vstupenku a také nabity
VIP balicek, slevu maji i studenti. Déti, seniofi a drZitelé ZTP(/P)
priikazu mohou do aredlu stejné jako v minulych letech vstu-
povat zdarma,“ dopliiuje Strban. ,Stejn& tak roz3ifujeme zaze-
mi a pro navstévniky pfipravime dostatek stinu, slunecnikd,



posezeni a pdrty stan pro pfipad nepriznivého pocasi.
Na misté budou toalety zdarma a tekouci voda.“

Prvnich rocnik( festivalu se zGcastnilo pres 50 tisic
navstévnik( a stovka vystavovateld. ,,Rozdali jsme mno-
ho cen v soutézich, nespocet kilogram( zmrzliny, stovky
dark{ a vybrali témé&r 100 000 KC pro NF Kapka nadgje,”
rekapituluje organizator.

Vystavovatelé pfijedou z rlznych koutl celé stfedni

Evropy. Kromé zmrzliny se m(iZou Gcastnici tésit na stan-
ky s kdvou, pivem a dalSimi specialitami v pfipadé ne-
nadalého hladu. BEhem celého festivalu budou probihat
soutéZe, workshopy a jako minuly rok se bude rozdavat
i zmrzlina zdarma. Specialni soutéZe planuji poradatelé
wyhlasit i na socialnich sitich, a proto doporucuji sledovat
Facebook nebo Instagram Prague Ice Cream Festivalu.

w.pragueicecreamfestival.cz

GELATO

dpusni xm'udline

inspirovana italskym

Veskeré zmrzliny La Panna objednavejte na

¢ Bidfood



| GASTRO
CESKYM RAJCATUM
UZ NEHROZI ZANIK.

POCHUTNATE SI NA NICH CELY ROK!

TEXT Red. | FOTO Archiv spolecnosti Tesco, zdroj Cerstvé Utrzeno

Kazdy narod ma své specifické chuté
a preference a v fadé pripada plati,
Ze vSe domaci a lokalni chutna nejlé-
pe. Jednak proto, Ze jsme na tyto chuté
zvykli uz od détstvi, a za druhé proto,
Ze se v kazdém z nas projevuje zdravy
patriotismus, ktery nam veli preferovat
vSe, co je domaci. Potvrzuje to i fada za-
kaznickych prizkumi, které potvrzuji,
Ze zakaznici daleko vice nez dfive sle-
duji sloZeni a ptivod potravin, a pokud

Je potésujici, Ze na to reaguji péstitelé i samotni prodejci. Pro vSechny z nds
z Ceské kotliny bylo aZ do neddvna témér nemyslitelné, Ze bychom méli napf.
Ceska rajcata k dispozici po cely rok. Doba se ale méni a to, co se zdélo jako
pribéh z daleké budoucnosti, se velmi rychle stava realitou. Krdsnym prikla-
dem jsou rajcata. Pravé kvalita tohoto druhu zeleniny je pro zakaznika klico-
va pfi vnimani celkové drovné kategorie ovoce a zeleniny v celém obchodé.
Rajcatlim je proto po zasluze v posledni dobé vénovana velka péce. A radost
z toho mlZeme mit vSichni, protozZe rajCe je skutecné univerzalni potravina,
ktera se skvéle hodi do teplé i studené kuchyné a receptd, ve kterych figuru-
je rajCe, je nespocet.

CERSTVE, ZRALE A DOMACI
Lvelmi nds t&si, Ze mlzeme nasim zakaznikiim nabizet Ceska rajCata po cely

e

rok. Maji specifickou chut a u zakaznik( se t&si obrovské oblibé, potvrzuje
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maji na vybér, voli lokalni produkci.

Martin Kubin, nakupci zeleniny spolec-
nosti Tesco. Skvélym pfikladem je od-
bytové druzstvo Cerstvé utrzeno, které
do obchod( Tesco dodava sva prvotfid-
ni rajcata. Filozofie této firmy je jasna
a jednoducha: nabizet kvalitni zeleni-
nu a ovoce domaciho plvodu, pésto-
vané poctivé, Setrné k prirodé i lidem
a bez zbytecné chemie. JZeto jde, do-
kazuji uZ témér dva roky plody z nasich
farem - vonavé a plné chuti, proto-
Ze je nechdavame skutecné dozrat.
A navic vzdy Cerstvé, jelikoZz za vami
necestuji pfes pll Evropy nebo



z jinych kontinent(,” vysvétluje Adam
Havlicek, pfedseda pfedstavenstva
odbytového druZstva Cerstvé utrZeno.
Nespornou vyhodou Eeskych rajcat
je jiz zminénd kratkda doba, béhem
niz se dostanou z farmy aZ na nas
stdl. ,Je pak neporovnatelné rajce
z Maroka, které cestovalo pfes deset
dni a dozravalo po cestg, s eskym ra-
jCetem, které bylo sklizeno zcela zralé
a do druhého dne od utrZeni ho mate
na talifi,“ dodava Martin Kubin.

LUXUSNi RAJCATA

PRO KAZDOU PRILEZITOST

V soucasnosti maji zakaznici moz-
nost ochutnat dvé odrldy ces-
kych rajéat od Cerstvé utrzeno.

GASTRO

Jedna se o exkluzivni odridu Strabena, kterou nikdo jiny v Cesku nepés-
tuje. UZ na pohled vas zaujme svym netradi¢nim srdcovitym tvarem, a az
se zakousnete, ziska si vase srdce uplné. Druhym zastupcem z rodiny la-
hodné sladkych cherry rajcat je Nelinka, kterd si vds podmani na prvni
skousnuti plnou chuti a boZskou 3tavnatosti. Obé tyto odriidy jsou prodavany
i volng, coZ ma velmi pozitivni dopad i na Zivotni prostredi, protoZe nejsou uz
v Zadném dalSim obalu.

PODPORA LOKALNICH DODAVATELU

JiZ vice nez dvacet let plsobi spolecnost Tesco na ceském trhu. Vytvareni
obchodnich prileZitosti a soustavnd podpora lokdlnich dodavateld patfi
k jedném z dlouhodobych priorit spolecnosti. Pravé diky témto partnerstvim
dostdva zdkaznik skvély, Cerstvy a lokalni produkt s pfibéhem. Cely proces
navic minimalizuje zatéZ na Zivotni prostfedi, stejné jako naklady na dopra-
vU. Je sice pravda, Ze ve dneSnim globalizovaném svété mdizete mit jakyko-
li druh ovoce nebo zeleniny kdykoli v pribéhu celého roku. Ale ruku na srdce,
kdo by stédl o dovozova rajcata, kdyZ mlzete mit diky modernim sklenikdim
a technologiim ¢eska raj¢ata po cely rok!
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TEXT Red. | FOTO Jan Chovanec

Hned prvnim se tak stal Protugalec Manel Lino se zkuSenosti z ocefiovanych
restauraci El Celler de can Roca nebo Mugaritz. Majitelé Gallery 44 véfFili, Ze
sv(j projekt tak ,,nakopnou“ hned od zacatku. A zfejmé se to povedlo, reakce
host(l na sebe nenechaly dlouho Cekat. Restaurace sidlici v historickém cen-
tru Prahy se vySvihla hodné vysoko i na febficku TripAdvisoru, ktery povazuje
mnoho turistll za stéZejni, pokud hledaji doporuceni. Diky tomu je - podle
majitell - Gallery 44 hodné popularni a rezervace se jenom sypou.

Pro druhé a zatim také aktualni menu byl osloveny Japonec Takehiro Ohno.
Pokud byste ale Cekali Cistou asijskou kuchyni, budete prekvapeni. Ohno je
totiz hvézdou kulinafského TV programu v Argentiné, navic v rodném Japon-
sku studoval francouzskou a baskickou kuchyni. Diky tomu je menu Ohna
pro Gallery 44 spiSe gastronomickou fuzi nez vyjadfenim odkazu na konkrétni
kuchyni. Hostlim to ale zjevné nevadi a stdle hodnoti restauraci pozitivné.

GASTRO

Znalcim se diky konceptu a pravi-
delnému stfidani kuchafskych jmen
ihned nabidne paralela s michelin-
skym Hangar 7, sidlicim v Salcburku.
Gallery 44 ovSem tak vysoko nejde
a uspokoji se s méné zvucnymi jmé-
ny. O Portugalci spiSe jeSté uslySime
a Ohno je ndm mirné vzdaleny. Pro
hosty se zda byt jeho menu ale dobfe
Citelné a provozovatelé se zdaji byt
spokojeni. Podle vSech naznakd totiz
Gallery 44 objevila diru na trhu. Je
mistem, kde navstévnici dostanou
konceptné i napadem cosi navic,
cosi, za ¢im by si museli zaletét ji-
nam, pokud by to tedy viibec objevili.
A také drZi v Gallery 44 ceny niZsi neZ
nékteré prazské finediningové res-
taurace. A hostlim se to zjevné libi.

5-6/2019
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TVAROH + LEVY:
MORE V TATRACH

TEXT Red. | FOTO Jan Chovanec

Po necelém roce se do Hotelu Lomnica vratil Pavel Tvaroh. A to je dobfe jak pro
tamni finediningovou restauraci Sissi, tak i pro celou slovenskou gastronomickou
scénu. I diky domacimu Séfkuchafi Tomasi Levému, jehoZ pozvani vyhledavany
a cenény barman Pavel Tvaroh, zabyvajici se molekularni mixologii, opét pfijal, se
zd4, ze se latka slovenské gastronomie vSeobecné zveda a pomalu p¥ibliZuje trovni
svych sousedti — Rakouska a Ceské republiky.

Do této chvile mam v Zivé paméti scény
z LES-a, ktery jakoZto pop-up spolec-
né pripravili na jafe lonského roku
v Tatranské Lomnici Levy a Tvaroh. Neni
totiZ zcela obvyklé, aby se kv(li gastro-
nomické akci, kam se vejde Sest hostl,
mistnost dokonale pfipravila tak, aby vy-
padala jako les, vonéla jako les, vydava-
la zvuky lesa a umistila se do ni Ziva zvi-
Fata. LES byl v podani Tvaroha a Levého
magicky, velmi invencni a chutové i vje-
mové dokonaly. A jak ho tedy pripadné
prekonat? Vymyslite More v Tatrach!
»Mofe jsme vymysleli po cesté z LES-a,*
vzpomina Pavel Tvaroh. ,Jednim z dU-
vod( bylo, Ze jsem mél na menu a v hla-
vé pdr koktejll, ze kterych by se dalo
zpracovat téma More. PFiSlo mi to jako
dobry napad - vybudovat pro Vysoké
Tatry na chvili more.*

Diky velkorysému zdzem/ luxusni-
ho tatranského Hotelu Lomnica se daji
zrealizovat i takto odvaziné myslenky,
a tak vznikla plaz s Zivymi hady, exotic-
kym ptactvem, tak trochu polni kuchyni
pro mistni kuchafsky tym a barmanskou
stanici, specifickou tak, jak to jenom
Pavel Tvaroh pro vydej svych koktejll
potfebuje. A to vie ve wellnesu Hotelu
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Lomnica. Dva vecery, do nichZ se nakonec vtésnalo celkem 36 hostd (kazdy vecer
bylo udiveno 3 x 6 navstévnikd), se vyprodaly velmi rychle. Popularita finediningo-
vé restaurace Sissi a jejiho $éfkuchafe totiz na Slovensku velmi rychle roste. Do Tater
ale dorazila i zajimava (poctem i konstelaci) skupina hostd z Ceské republiky.

Samotné menu bylo vici navstévnikim opravdu Stédré. Servirovalo se deset rliz-
nych drink( a k nim deset rlznych pokrmd. VSe samoziejmé v porcich, které finedi-
ningova vecCefe i Zaludek hosta pohodIné unesou. U tohoto poctu rozhodné prekvapi-
la invence, se kterou Tvaroh a Levy pracovali - pfece jenom nakombinovat tematicky
deset rGznych koktejlt a k nim doladit deset jidel tak, abyste zachovali koncept,
a pritom nenudili, neopakovali se, udrzeli koncentraci hostd, vydali v3e ve spravném
naCasovani - a pfitom uspokojili chutové buriky od zaatku aZ do konce, je velmi
zajimavou vyzvou i pro tak zkusené profiky, jakymi Levy a Tvaroh bezpochyby jsou.
»Pracovat s Pavlem je pro mé pokazdé velkou inspiraci. Je UZasné divat se, jakym
zplsobem je kreativni,“ pochvaluje si spolupraci Tomas Levy.

Pokud je moZné jednoduse analyzovat, klicem prace Pavla Tvaroha je, Ze véci
(koktejly) nejsou tim, ¢im se na prvni pohled zdaji byt. Obzvl4st dlleZity je pfi jeho
praci servis samotnych drink{. Hosta prekvapi jejich konzistence, struktura, chut,
a dokonce snad i chovani koktejlu. M(ze vam v Ustech puknout jako bublina, mize
ve vés vyvolat pocit prochdzejiciho elektrického proudu, kdyZ ofekdvéte slanou chut,
prekvapi vds napfiklad chut hofko-bylinnd. A nejinak tomu bylo i v tomto pfipadé.
Napriklad z prvniho servisu - pfedkrmu v podobé kaviadru - se po ochutnani vyklubalo
campari v kulickach, klasicky letni drink mojito si musel host najit uprostred ,,pFiruc-
niho“ akvaria s Zivou rybickou, jiny koktejl se pil pfimo z miniatury ¢inné sopky nebo
bylo doporugeno si jej nejdFive poslechnout, neZ napoj viibec ochutnate. Sumél totiz
jako more.

Kuchafsky tym Tomase Levého k témto koktejlim adekvéatné vydaval dalsi pre-
kvapeni. Pokud host otevrel Ustfici, nebyla v ni klasickd lahlidka, kterou bychom
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mohli ocekdvat, nebyla v ni napriklad
ani perla, ale zcela jiny druh pokrmu.
Stejné tak se mohl navstévnik podivit
po otevieni bézné sardinkové konzervy.
Prvotfidni chutové snoubeni z kuchyné
prinesly zakourené kousky masa servi-
rované pod sklenénou poklickou s ne-
prihlednym koufem, podobné jako deli-
katni a u host(l na prvni dobrou skvéle
hodnocené téstovinové musle, vyla-
déné svou naplni skutecné na maxi-
mum. A jelo se dal. Obé strany jedno-
ho gastronomického pop-upu hravé
kombinovaly rybi maso, morské Fasy,
rum €i bylinky, akorat v jiné formé, nez
by se dalo pfedpokladat. Geograficky
se inspirovali od Karibiku aZ po Asii,
v dal§im rozméru od ryb aZ po operen-
ce, a diky Pavlu Tvarohovi bylo mozné
v jisté podobé ochutnat i slany kara-
mel, jenZ si mlZete zakoupit, kdyZ se
prochazite po britské plazi. ,Hrozné mé
bavil servis nohy vodniho ptdka,“ Fekl
po vydarené akci Pavel Tvaroh, odka-
zuje se tim na posledni drink pop-upu
na bazi cognacu. ,,Pavel se chtél vyradit
- a povedlo se. Koncept More mél
v Tatrach premiéru a mnoho z kok-
tejll bylo pfed hosty uvedeno vibec
poprvé,“ dodal k tomu Tomas Levy.

Mnoho prednich svétovych $éfku-
chafd, a to tfeba i z michelinskou hvéz-
dou ocenénych restauraci, Castokrat
mluvi a upozorfiuje na dleZitost tzv.
jediné Sance. Velmi dobfe si uvédomu-
ji, Ze vzhledem k vytiZenosti jejich re-
stauraci, u kterych hosté cekaji na re-
zervaci b&zné i nékolik mésicl, a také
s ohledem na castokrat nemalé ceny
degustacnich menu téchto podnikl je
nutné hosta uspokojit a celym pfistu-
pem presvédcit, Ze u nich straveny Cas
a utracené penize staly za to. Podruhé
uz se k nim nepresvédceny host nemusi
vratit, nebo mozZna aZ za velmi dlouhou
dobu. Pak by mohl kuchar dostat Sanci
druhou. Tu ale Tvaroh s Levym nedosta-
nou. Originalni pop-up More v Tatrach se
nezopakuje, protoze pfijde jiny. Tento,
stejné jako predesly LES, zvladli opét
na vybornou a druhou $anci vlastné ani
nepotrebuji.
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_TRADICNI ZNACKA ROYAL CROWN DERBY TAK
\V KOMBINACI S PLATINGEM ZPOD RUKOU
CELOSVETOVE UZNAVANE SEFKUCHARKY CLARE

SMYTH NABYVA ZCELA NOVYCH ROZMERU.“

Produkty tohoto malého podniku jsou totiZ proslulé prdvé svou pevnosti
a celkovou odolnosti vicCi poSkozeni. Fine bone china, jak je nazyvan typ
porceldnu, ktery Royal Crown Derby vyrdbi, v jejich pfipadé obsahuje az
50 % popela ze zvifecich kosti. Tato dlleZita sloZzka smési, z niZ se nadobf
vyrabi, dava smysl celé vyrobé - a to také historicky. Profesionaldm totiz
dava jiz po staleti jistotu, ddvod navic, pro€ ve své kuchyni vyuZivat nadobi
této znacky.

A také jej vyuZzivaji. Zstanime na Britskych ostrovech, kde nadobi po-
uzivaji napfiklad v kuchyni luxusniho Dorchester hotelu v Londynég; své
pokrmy na ném serviruje newyorsky pétihvézdickovy Waldorf Astoria, vy-
hleddvand, tradi€ni a pravé stoletd sit Bettys Café Tea Rooms a v nepo-
sledni fadé dvéma michelinskymi hvézdami ovéncend londynska restaurace
CORE by Clare Smyth. Pro tuto restauraci dokonce porcelanka vyrabi kon-
krétni signature fadu v progresivnim a pfitom nadcasové plsobicim stylu.
Tradi¢ni znacka Royal Crown Derby tak v kombinaci s platingem zpod rukou
celosvétové uznavané Séfkuchafky Clare Smyth (pySni se napfiklad ocené-
nim Michelin Female Chef 2017) nabyva zcela novych rozmér(.

Celd omlazujici designova vlna, tedy zbrusu nové a atraktivni fady, které
v poslednich letech Royal Crown Derby nabizi, jsou historicky relativné
mladé. Stalo se tak v obdobi Gzkého propojeni Royal Crown Derby a dal-
Siho britského velikana porcelanu, populdrni znacky Steelite, jejiz hlavni
designér Andrew Klimecki, ktery pracuje pro Steelite jiZ 30 let, pfipravil
pro manufakturu navrhy nékolika Fad. V té chvili dostala produkce prede-
v§im klasicky vyhliZejicich sérii nadobi do plachet zcela novy vitr a Fady
jako Studio Glaze a Art Glaze se zafadily na seznam vyuZivaného nadobi
progresivnich a modernich restauraci. Napfiklad jsou velmi popularni de-
signové navrhy z roku 2016. Pfipravené novinky pro leto3Sni rok, které jsme
vidéli zatim jenom v kanceldfich Royal Crown Derby, jdou vizudlné jesté dal.
»Tyto nové Fady jsou urceny pro kazdodenni vyuZivani, neni to pfileZitostny
porceldn, ktery by se mél vytahovat jenom o svatcich,“ vysvétluje zamére-
ni novéjsi nabidky manufaktury Adrian Botterell, hospitality sales director

.TYTO NOVE RADY JSOU URCENY PRO
KAZDODENNI VYUZIVANI, NENI TO
PRILEZITOSTNY PORCELAN, KTERY BY SE
MEL VYTAHOVAT JENOM O SVATCiCH.“

spolecnosti. Kazdy kus je ale origi-
nal, o ¢emZ jsme se mohli osobné
pfesvédcit. PFi pohledu na zamést-
nance sedici nad kazdym talifem
se Stétcem, kterym postupné nana-
Seji barvy vrstvu po vrstvé, se mlze
velmi lehce dostavit neobvykly pocit
kfehké originality tohoto nadobi.
Diky bohu, Ze jsou talife i navzdo-
ry obrovské eleganci také skutecné
velmi pevné. Jinak by se je ¢lovék
mohl bat pouZivat. Nemusi. Fine
bone china je jednoduse velmi spo-
lehlivy material.

Vyhodou manufaktury je v tomto
pfipadé rozhodné kompletni ruéni
vyroba véetné zminéného nanaseni
barvy. Royal Crown Derby totiz bézné
vyrdbi nadobi pro konkrétni zakazni-
ky dle jejich specifickych poZadav-
kd. Technologové michaji specialni
odstiny barev tak, aby svym klien-
tlm maximdlné vyhovéli. Diky kon-
stelaci se tak déje relativné pruzné,
bez zbytecnych prodlev, které by se
tfeba u velkych vyrobcl daly oceka-
vat. Jsou pFipraveni své nadobi upra-
vit vlastng, ,jakkoli si kdo zamane“.
Velmi dobfe je zde chapan a nasled-
né reflektovan vyznam originality ve
vysoké gastronomii.

,Tato doba ndm pfindsi nové
hobby - degustace a ochutnava-
ni novych pokrm@,“ mini Adrian
Botterell. ,Také proto se stale vice
restauraci snazi o wow-efekt. Je to
velmi dlleZité, protoze konkuren-
ce je velkd a nabidka jeSté vétsi.
| z toho dlvodu restauratéfi chtéji,
abyste si vecer u nich zapamatova-
li co moZna nejdéle. NaSim Ukolem
v Royal Crown Derby je jim k tomuto
efektu co nejvice dopomoci s co
mozna nejkvalitnéjsich a atraktiv-
nim nadobim. Pravé proto zni jeden
z hashtag, které na Instagramu vy-
uzivame - #dinedifferent.”

Nadobi Royal Crown Derby prodava www.designgastro.cz
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TEXT Red. | FOTO Archiv premium-gastro.com

V nabidce Premium Gastro naleznete nejen Siroky vybér
stolniho inventare, profesionalnich peci a grild, ale za-
roven je v ni jasné zfetelny dlouhodobé sledovany a pod-
porovany ekologicky pFistup a udrZitelnost v gastrono-
mii. Vybirat mlZete z produktl 100% recyklovatelnych
¢i ve smyslu ,Zero Waste“, a zaroven i takovych, které
Dale mame pro vas par jarnich eko tipl - a zaleZi jen na
vas, ktery z nich si pofidite do vasi restaurace, bistra i
kavarny:

Chcete zaujmout své hosty na prvni pohled? Nova kolekce
od hravé baskické znacky Cookplay predstavuje 100% recyk-
lovatelné talife, Salky, misky a dalsSi nddobi na jedno po-
uziti. Origindlni a napadité kousky, které se navic skvéle
drZi v ruce, se vam budou hodit pro vSechny cateringy,
stolovani na cerstvém vzduchu i zahradni party. Jsou
vyrobeny z cukrové tftiny, na jednordzové pouZiti a za-
roven jsou 100% recyklovatelné, a tedy Setrné k pfirodé.
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Venkovni ohnisté a gril v jednom znacky Remundi je skvé-
lym pomocnikem nejen pro vasi zahradni restauraci, ale
hodi se i ke komunitnimu grilovani. Kromé toho, Ze vas
zaujme svym robustnim designem s Sirokou plotnou,
vam také umozni grilovat jak na dfevéném uhli, tak na
samotném drevé. A pokud k tomu vyuzijete drevéné uhli
s FSC certifikatem, pomUZete Setfit Zivotni prostfedi. Grily
Remundi si v showroomu Premium Gastro vyberete z né-
kolika typU, velikosti i vySek a samozfejmosti je bohaté
grilovaci pfislusenstvi.

Kromé venkovniho ohnisté najdete v portfoliu Premium
Gastro i dalSi produkty, kterym neni cizi Setrny pfistup
k prostfedi a ekologie.

Belgicka znacka nerozbitného nddobi prinasi Roltex
Earth Tray - prvni tac, ktery je z 90 % z obnovitelnych ma-
teriall. Tvori jej z 70 % tvrdy karton FSC a z 20 % ZivoCisSny

DESIGN

odpad. Tim vas s kaZzdym servirovanym jidlem posouva
blize k udrZitelné planeté a ochrané pfirody. Aktualni
trend papirovych bréek navic pfedstavuje obrovskou eko-
logickou zatéZ, a to predevsim diky stopé CO, pfi jejich
dopravé z Ciny. Roltex nové pfinasi jejich ekologictéjsi
variantu - papirova bréka vyrabéna v Anglii.

~Nejlepsi odpad je takovy, ktery vibec nevznikne.
S timto tvrzenim se také plné ztotoznuje francouzsky
specialista na vyrobu potravinarskych tartaletek té nej-
vySsi jakosti. Pro vSechny profesiondly nabizi vynikajici
gurmanské produkty, které jsou nutricné vyvazené, zdra-
vé a bez konzervant(. Ruéni vyroba k tomu zarucuje
skvélou chut a prémiovou kvalitu. Pozor - kromé 3irokého
vybéru chuti maji i bezlepkovou variantu!

Na ekologii se mGzZzeme divat z rznych GhlG pohledu,
a praveé spravné uZiti a recyklace jednodruhového plas-
tu je jednim z nich. 100% Chef Cocktail Bag jsou vhodné
na jakykoli studeny drink poddvany predevsim venku.
Zaberou minimum mista (pfi prepravé, skladovani Ci
recyklaci) a bez debat hrdé patfi k take away eko pro-
duktdm.
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| PIVO

PIVOVARY

STAROPRAMEN

POTVRZUJI POZICI LIDRA
V POJETI HOSPOD 21. STOLETI

TEXT PR | FOTO Archiv Pivovar( Staropramen

Diky zminénym podnikim se povedlo spoleCnosti zasdhnout zfejmé nejvétsi
mozny Uhel hostl. Pokud si zakaznik preje moderni gastronomii a ma k tomu
napriklad navic zdjem pfechutnat Sirsi portfolio nabizenych piv v top kvalité,
rozhodné zvoli Potrefenou husu. Do Nasi hospody si zajde rad na pivo kazdy mi-
lovnik tohoto moku. Vi, Ze je to misto se zarukou dobfe nacepovaného, vychlaze-
ného, profesiondlné oSetfeného piva z tanku v centru mésta. A kdyz bude chut,
da i dobré ceské jidlo.

Jinou kategorii je provoz podobny zminéné hospodé Gusto, ktera je mnohem
vice komunitni, sousedskou zaleZitosti, kam si host rad zajde ve kteroukoli
denni dobu svého volna na vyborné pivo a kus Feci, protoZe je jasné, Ze Stamgast-
sky stll nebude prazdny.

,Diky provozovndm v Liberci vnimdme, Ze se v daném regionu stavame lidry
v pojeti hospod 21. stoleti v nabidce kvalitnich sluZeb a dorucovani piva stabil-
né vysokého standardu,” konstatuje manaZzer znackovych restauraci Pivovary
Staropramen Jan Trochta.
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Pivovary Staropramen a jejich znackové hospody dosah-
ly v Liberci zajimavého momentu. V ramci mésta se totiz
miizou pochlubit jak klasickou Potrefenou husou, tak
i popularni Nasi hospodou a navic individudlnim pro-
jektem, kterym je v tomto pfipadé hospoda Gusto, sidlici
v liberecké méstské casti PerStyn. VSechny tfi osazené
provozy jsou aspésné a také proto je spolecnost pfiprave-
na obdobny format zopakovat i jinych c¢eskych regionech.

Pivovary Staropramen totiZ soubézné
se zminénou Potrefenou husou a Nasi
hospodou véFi i v obchodni partnerstvi
mimo tyto koncepty, kdy je spolecnost
pripravena postavit partnerovi projekt
doslova na miru, stejné jako tomu bylo
napriklad u libereckého Gusta.

»,Mym pfanim je, aby se nam po-
dobnd véc povedla i v jinych, ne jenom
krajskych méstech. Radi bychom
tamnim hostdm predstavili podobnou
Skalu sluzeb, tfeba i v menSim mé-
Fitku, nicméné se stejné velky dlra-
zem na kvalitu vSeho, co jim miZzeme
nabidnout. To znamend zajimavy



a smysluplny projekt, skvéle oSetfe-
né pivo v€etné moderni vyéepni tech-
nologie, profesionalni obsluha, trvale
udrZitelny interiér, ktery nepodlé-
hd médnim trendlm, pripadné dalsi
sluzby, které dané mésto vzhledem
k poctu obyvatel provozné zvladne,“
vysvétluje vizi Jan Trochta a dopliu-
je, Ze v ramci individualnich projektl
Pivovary Staropramen netrvaji na ku-
chyni, ktera je jinak nedilnou soucasti
napriklad sité Potrefenych hus. Ta mi-
mochodem v Liberci sidli v elegantni
prvorepublikové stavbé, kam se také
skvéle hodi. Libereckd Nase hospoda
zase snad nemohla ziskat lepsi adresu
neZ Pivovarsky dvdr. Industrialni pro-
stfedi byvalé textilni manufaktury
plsobi pfimo jako stvofené pro tento
projekt.

Sidlistni hospoda Gusto, ktera
je konceptné postavena na pivu
Staropramen 11, je velmi dobry pfi-
kladem, jak se da moderni hospo-
da Uspésné implementovat tfeba
do prostoru budovy, kde za minulé-
ho rezimu sidlilo malé obchodni cent-
rum a nasledné herna. S novym projek-
tem budova ozZiva, stava se destinaci
mnoZstvi sousedd, ktefi sem nezajdou
jenom na skvélé pivo, ale i za komunit-
nim vyzitim.

Pivovary Staropramen, které
pfed 20 lety v Ceské republice prvni
Potrefenou husou zapocali novou éru
hospod 21. stoleti, se standardy, které
nasledné zacali pouzivat i dalsi znac-
kové provozy jinych pivovard, tak maji
pred sebou dalsi vyzvu - pokryt po-
dobné dalsi, tfeba i mensi mésta re-
publiky. OvSem neni to jejich nej-
huse totiz pfisla na Fadu Gspésna
sit Nasich hospod, nasledovali cha-
rakterem opét odliSné Ostravarny.
VSechny zminéné sité jsou Uspésné,
aktivni a otviraji dalsi pfipadné pro-
vozy. To ale Pivovarlim Staropramen
nebrani v uvazovani nad novymi, ori-
ginalnimi projekty, které opét potvr-
di pozici spolec€nosti, jakoZto lidra
na trhu znackovych hospod.
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Pivni mixy lze délit podle rdznych hle-
disek. Vylougime michani s vodou, byt
k nému legdlné dochazi i v pivova-
rech pfi tzv. infuznim zpUsobu vyroby,
kdy je pivo vy3si stupnovitosti uvare-
no na jeden rmut metodou zvanou HGB
(high gravity brewing) a zfedéno na po-
Zadovany stupen (EPM) a obsah alko-
holu. Zcela mimo hru je nefér metoda,
kdy nam vycepni zfedi drazsi leZak vy-
cepnim pivem €i dokonce vodou. Avsak
pivni mixy a zejména koktejly jsou
Uplné jina liga.

PROC PIVO?

Pivo je napoj natolik ryzi a kultivova-
ny, vyrobeny z uslechtilych surovin
a prosty chemickych ¢i konzervac-
nich pfimési, Ze spousté lidi pfipa-
da hFisné je ¢imkoliv doplhovat. Na
druhou stranu jeho chutova a aroma-
ticka stranka poskytuji barmantm vy-
borny zaklad k jejich rozvijeni. Zakladni
senzorické vlastnosti tohoto napoje,
jako jsou horkd a sladova slozka chuti,

PIVO

chmelové, obilné a chlebové aroma, Fiz a prirozené syceni vytvorené v pribéhu
hlavniho kvaseni i dokvasovani, jsou nezfidka doplnény dalSimi, které jsou vlastni
jednotlivym pivnim druhm, typlm a styldim. Tak se diky druhu sladu a jeho zpra-
covani v pSenicném pivu projevuje chut a viing ovoce, v tmavych leZacich zavan
karamelu a cokolady, v americké IPA, APA, NEIPA pryskyfice a jehlici, v médnich ky-
selacich produkty bakterii mlécného kvaSeni. V ochucenych pivech a v mixech sice
najdeme jesté Sirsi vybér chuti, dskalim je vSak mozZnost vyskytu téch syntetic-
kych, uméle vytvorenych.

PRO UMOCNENI POZITKU - PIVNi CUVEE

Michdni piva s pivem, at jiZ jde o kombinaci piv riznych zabarveni, €i stupfiovi-
tosti a obsahu alkoholu, nenf ni¢im novym. Ceska hospoda zna tzv. Fezané pivo,
kdy se nejcastéji micha svétlé a tmavé tak, aby obé slozky zlistaly ve skle od-
déleny a vytvarely dvoubarevny efekt (délené Ffezané). Toho se dosahne po obe-
zfetném nacepovani hustsiho tmavého piva na dno sklenice a opatrném doplné-
ni fidsiho, které je jaksi ,lehci“, takZe zlistava nahore. ZkuSeny vycepni zvladne
i opacny efekt, kdy v horni €asti sklenice setrva po urcitou dobu (nebo az do
vypiti) ,,t&Zsi“ tmavé pivo. Obé piva lze béhem Cepovani samozrejmé promichat,
a vytvorit tak efekt piva polotmavého (byt nejde o origindl, jenZ je uvafeny
z rlznych druhd sladu). Pfima vyroba fezaného piva probihd také v pivovarech
pred stacenim do sudll a lahvi (vyrabéji je napr. Svijany, Velké Popovice, Rebel,
KruSovice). Pfi domaci ¢i hospodské pripravé pivniho cuvée se doporucuje zlstat
u dvou druhd. Lze tak dosahnout zvySeni plnosti ndpoje Ci jeho odlehceni a zaji-
mavych chutovych i aromatickych efektd, zvld5té najdeme-li odvahu tfeba k Fezu
svrchné kvasené p3Senice s tmavym lezakem, kyseldcCe se stoutem Ci triple ipy
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s belgickym kriekem. Pivo se podobné michd i v zahranici a obdobou ¢eského fe-
zaného piva je napt. britsky Black & Tan ze stoutu a ale.

K ZAHNANI ZizNE - PIVNi MIXY

Viyrabéji se v pivovarech a za jejich pravzor lze oznacit némecky radler. Obdobné
jsou anglicky shandy ¢i shandygaff, francouzsky a Svycarsky panache, némec-
ké russ’n, eitenteich, almradler, postdammer ¢i wurstwasser a diesel - Ci jak se
vSechny jmenuji. Tento ndpoj je nejcastéji smési 50-60 % piva (vétSinou svétlé-
ho vycepniho, event. lehkého anebo nealkoholického) a ovocnych $tav, popr. ovoc-
nych ndpoju, nejcastéji citrusovych. Jeho pozitivem je nizsi obsah alkoholu (2-2,5 %
obj.), zdporem pfitomnost aromat a extrakt(l. Casto je pouZit glukézo-fruktézovy
sirup a fepny cukr nebo uméla sladidla: acesulfam-K, sacharin ¢i steviol-glykosi-
dy (stéviové extrakty). V pivnich mixech se vyskytuji také tzv. regulatory kyselos-
ti (citrat sodny), nékdy i stabilizatory (pektin, karubin, arabska guma a glyceryl,
estery pryskyfic). Okyselovadlo tvori napfiklad kyselina citrénova a jako antioxi-

spiSe pripravime z piva a Cerstvych ovocnych 3tav sami. A pro€ vlastné ne?

PRO ZESILENi UCINKU - S NECiM OSTRYM

Tyhle ,,dryaky“ a ,,lomcovaky“ si michaji vétSinou sami konzumenti, ktefi chtéji
G€inek piva z n&jakych diivod(i posilit & znasobit. Ceska i slovenska pivni kultu-
ra je znd odpraddvna a setkdte se s nimi i v sousednim Némecku, Rakousku i
Polsku. Podstatou je vpraveni urcité lihoviny do sklenice s pivem, nékdy véetné
jejiho obalu - malé ¢i vétsi odlivky (panaku). Tak se zrodily popularni ¢eské
Magické oko (pivo s peprmintovym likérem) a Zazdény prcek (s rumem), polska
Ponorka (s vodkou), némecké Kozi maz (s griotkou) a Mixer (s Jigermeisterem).
Nasledky konzumace vétsiho mnoZstvi téchto napoji byvaji fatalni.

KULTIVOVANY MIX

Skutecné koktejly, vétSinou jiz pripravené profesiondly a patficné adjustova-
né, mezi jejichZ zakladni komponenty patfi pivo, maji dlouhou a pestrou historii.
Pfipomefime ty nejpopuldrnéjsi.

Black Velvet neboli Cerny samet vznikl v roce 1861 jako ohlas na skon prince
Alberta, manzela kralovny Viktorie, a to napadem barmana londynského klubu
Brooks’s. Jeho komponentami jsou stejné objemy dlikladné vychlazeného tma-
vého, svrchné kvaseného piva typu stout, nejcastéji irského Guinness, a ori-
ginalniho Sumivého vina Champagne. V roce 1910 se tento koktejl dockal
varianty Champagne Velvet, v niZ je stout nahrazen pivem typu porter. Skromnéjsiva-
rianty mohou obsahovat cider misto Sampariského, cerny lezak misto guinnesse
(némecky Bismarck) i pivo v kombinaci s proseccem (italské Velutto Italiano).
Snakebite €ili Hadi uStknuti je popularni zejména v Anglii. Vznika kombinaci cideru
s lezakem, popt. s trochou likéru z Eerného rybizu (Snakebite & Black). Mexicka
Michelada se poddva v mnoha variacich. Zakladni obsahuje pouze pivo, led, citron
Ci limetku a sUl a je to Udajné Gcinny lék na kocovinu. Silngjsi podoba Michelady
je pivni pribuznou oblibené Bloody Mary. Misi se v ni pivo, rajcatova 3tava a ochu-
cujici pfipravky jako stil, pep¥, papricky, citrénova stava, séjovd omacka, tabasco.
Prakticky stejné sloZeni ma evropsky pivni mix Red Eye neboli Rudé oko.

Irskd Car Bomb je znama ve dvou podobach, nastésti jde o zbran Cisté gastrono-
mickou ¢i barovou. Prvni napodobuje technologii ¢eského magického oka, odliv-
ka ponofend do sklenice guinnessu obsahuje pll na pdl irskou whiskey a likér
Irish Cream. Druhou mozZnosti je jmenované lihové napoje nalit do piva pfimo.
Luchador (v prekladu bojovnik ¢i mexicky zapasnik wrestlingu) tvofi mexické pivo
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plzefiského typu, kofenéna rajcatova
$tava (clamato), limetkova $tava, pi-
kantni omacka, kmin, cerny pepr, stl
a led. Campari IPA prozrazuje své slo-
Zeni nazvem. Kromé téchto pfisad ob-
sahuje pomerancovy dZus a je zdobena
pomerancovou klrou. Jednodussi alko-
holicky Dr. Pepper v sobé skryva pivo,
colu a likér Amaretto, Irish Russian
zase stout Guinness, kavovy likér
Kahluu, vodku a colu. Espresso stout
obsahuje vychlazenou kavu, kavovy
likér Kahlua a samozfejmé osvédceny
stout (nejlépe Guinness). Steamroller
vyuziva kromé bezinkového a tfesno-
vého likéru jako prisady Zitnou whisky,
citrénovou kdru i 3tdvu a michd je
s parnim pivem (steam beer), coZ je
stary americky pivni styl z dob, kdy se
pivo chladilo za noci v nadrzich na stre-
chach pivovard (dosud je vyrabi napt.
prosluly sanfrancisky pivovar Anchor).
Gridiron Punch je vlastné jakdsi bowle
z ananasového dzusu, Zluté chartreus-
ky a vychlazeného jantarového piva
typu ale. Guinness Cream Soda je zase
mix zazvorového likéru, vanilkového
likéru, ledové sodovky a vychlazeného
stoutu Guinness. Coupe de Ville je kok-
tejl ze starené tequily (afiejo), limetko-
vého a pomerancového dZusu, pome-
rancového likéru a lehkého mexického
piva. Raspberry beer mojito skryva li-
metovou $tdvu, kofenény trtinovy
rum, listky maty, malinové ochucené
pivo a Cerstvé maliny. K pfipravé The
Dirty Flower potfebujeme grapefruit,
gin, bezinkovy likér, citrénovou Stavu,
cukr, horky pomeranc a psenicné pivo.
OsvéZujici Summer Hoedown vznika
smichanim vodniho melounu, pSenic-
ného piva, likéru maraskino a pSenic-
ného piva (Hoegardenu nebo jiného).
V souvislosti s poslednimi tfemi se do-
konce mluvi o nové generaci pivnich
koktejll, které vyvraceji zaZitou pred-
stavu, Ze michat pivo s ¢imkoli jinym
je zbytecné niceni dokonalého napoje.
K belgickym pivdim, o nichZ bude fec
dale, mifi Lambic Sangria, ve které na-
jdeme malinovy lambic (framboise),
svétly ale (typu Hoegaarden), Cerstvé



maliny, platky pomerance, aperitiv Lillet Blanc a led. Pivnich koktejld tak
diky probuzenému zajmu barman( vznikaji kazdoro¢né desitky, mozna
stovky, a to zejména pred letni sezénou.

BARMANSKE FANTAZIE S BELGICKYM PIVEM
Prazska restaurace Les Moules je specializovana na belgickou kuchyni
a piva, jichZ v nabidce najdete na Sedesat; dopliuji je Ceska z minipivo-
varu ,sesterské“ restaurace U Supa. Belgicka piva jsou svét sam o sobé,
jejich mnoZstvi a charakter ma davny plvod ve stfetu Fimskych a german-
skych kulturnich vlivd. Dokladem je nejstarsi dochované belgické a nejspis
i evropské pivo, spontdnné kvaseny lambic, najdeme vSak mezi nimi za-
stupce prakticky vSech pivnich kategorii, druhd, typl a styld: spodné kva-
Sené lezaky plzenského typu, svrchné kvasené svétlé i tmavsi ales (blond
a bruin), flandersky red ale, piva klasterni vcetné trapistickych, silna a jesté
siln&jsi: duvel, trippel, quadruppel, a také tradi¢ni saison, psenicny wittbier,
tmavy oud bruin a dalSi. O vyrobu stovek, mozna tisicli pivnich znacek se
staraji rodinné pivovary, klastery i velci nadnarodni vyrobci. Na bazi kyselé
chuti surového lambiku vznika znamé pivo guezue (geuze), dale faro, pfi-
slazené hnédym cukrem, karamelem €i melasou, i ovocné lambiky: kriek
(tFeSen), framboise (malina), pécheresse (broskev), cassis (Cerny rybiz).
Nesou také chuté jahod, hrozn(, merunék, Svestek atd.
V Les Moules zacali docela nedavno nabizet pivni koktejly, jejichZ recep-
tury si nechali exkluzivné zpracovat specialisty zastoupeni REmy Martin.
Barmani restaurace David Svitavsky a jeho kolega Jan Michalek jich proza-
tim nabizeji Sest, vetné jednoho nealkoholického.
»Klasické, vSudypritomné a dobre znamé koktejly jsme chtéli doplnit nécim
novym, jsme-li pivnice, pak do jejich obsahu zapagjit pivo, a restauraci tak
pozvednout a udélat jesté zajimavéjsi,“ Fika David Svitavsky. Jeho favoritem
Cislo jedna mezi novacky je Smoky Barley, vytvoreny ze singl malt whisky
Port Charlotte, pomerancového likéru Cointreau, Roses Lime Cordial a bel-
gického tfesnového piva (napr. Kastel Rouge). Podle jeho slov mdze poslou-
Zit napriklad jako aperitiv ke kachnim foie gras v makronce Ci steaklim. Za
neméné atraktivni povazuje koktejl Dark and Stormy, jejz tvofi unikatni bar-
badosky rum Mount Gay Black Barrel, ddle Cerstva citrénova $tava a vy-
razny zazvorovy Fever Tree Ginger Beer, ve doplndné ledem. ,UZasny letni
drink,“ hodnoti jej David a doporucil by koktejl také k listovym salatlim, pri-
padné s kufecim masem. ,,0cenuji, Ze kromé trpkosti belgického ovocné-
ho piva zachovavaji nové koktejly plvodni charakteristické chuté a aroma
whisky ¢i rumu, dodava.
Pro koktejly Sup Irish a Islay Bird je pouZit nefiltrovany svétly Cesky
leZak plzenského typu z minipivovaru U Supa, v prvnim pripadé doplné-
ny irskou whiskey Tullamore Dew X. O. a likéry Cointreau a Cordial, ve
druhém skotskou whisky Monkey Shoulder, citrénovou a grapefruitovou
stavou a medovym sirupem. Treti ,leZacky“ koktejl Drambeer obsahu-
je kromé belgického piva Stella Artois likér Drambuie, vyrabény ze skot-
ské whisky, medu a smési bylin a kofeni, nealkoholicky italsky Galliano
L’Aperitivo a sirup Rose’s lime juice. Sestici pozoruhodnych néapojti do-
pliuje nealko koktejl Grapefruit Soda z Cerstvé grepové 3tévy, sirupu
Bitter monin a sodovky.
Nabidku pivnich koktejli chtéji v Les Moules priibézné dopliiovat uz proto,
Ze nadchazejici letni sezéna a belgicka piva k tomu poskytuji nepfeberné
mozZnosti.

SKUTECNE PIVO

BENESOVSKE PIVO

TRADICNI VYROBNi POSTUPY
PIVO NEREDENE A NEUSPECHANE

Uz pres 120 let si zakladame na nejvysSi kvalité.
Pouzivame Zatecky chmel a vlastni slad z humnové
sladovny, kterych je v Cesku uz jen nékolik. Pivo na
spilce spodné kvasi a dozrava v lezackych sklepich.

Zlatavému moku vénujeme dostatek péce a pozornosti,
pfi vyrobé nespéchame.

e ® @

www.pivovarferdinand.cz




PIVO

Pivovar HOSTIVAR se nachazi na tizemi

Prahy 15. Prvni pivo zde uvafili v inoru
2013, pak otevtela i pivovarska restaura-
ce. Pfed ¢tyimi lety vznikl nedaleko dalsi
minipivovar. V H2 si muzete vychutnat
také produkty mistni pekarny.

Jak uZ ndzev napovidd, tento prazsky minipivovar lezi na
hranici Hostivafe a Hornich Mécholup. Nazev dostal pravé
podle Ctvrti, o které se zminuje uz kronikar Kosmas na po-
catku druhého tisicileti. PiSe o obci Gostivar, pojmenované
po Clovéku, ktery ,hostlim vafil nebo je chranil“. Pfesné
takovy je i pivovar Hostivar.

Budova, ktera vyrostla na ,,zelené louce“ mezi Horno-
mécholupskou a Lochotinskou ulici, zaujme kombinaci
dreva, skla a betonu. Architektonicky povedené dilo pak
doplniuje velkd zahrada s krytou terasou, détskym hfistém
a venkovnim vycepem. Hostivarsky minipivovar si rychle
ziskal zakazniky nejen prostfedim, ale také pfistupem -
v Hostivaru délaji svou praci poctivé a z kvalitnich surovin.
Také proto byl béhem prvniho roku ocenén SdruZzenim pra-
tel piva jako Minipivovar roku 2013.

V roce 2015 bylo zfejmé, Ze stavajici kapacita pivovaru
uz nestaci poptdvce a akcionafi (z nichz vétsina Zije v nej-
blizSim okoli) se rozhodli nedaleko postavit dalsi minipi-
vovar oznacovany jako H2. Na rozdil od H1 zde neni tolik
vyZiti pro déti, zato si pfijdou na své hlavné dospéli. Dvojka

40 BE\{EI%\GE 5-6/2019 Advertorial

u hornomécholupského nadrazi nabizi prostor pro hudebni
produkce a pfenosy sportovnich utkani. Takze pokud pocasi
dovoli, chystaji se tu promitat mistrovstvi svéta v hokeji na
Slovensku. ,,Léto s Zivou hudbou“ se uzZ stalo tradici.

Oba minipivovary jsou blizko sportovniho centra, golfo-
vého hFisté, Hostivafské pfehrady a prilehlého lesoparku.
Kolem vedou cyklotrasy, takZe Hostivar je idedlnim mistem
k zastaveni pfi projizdce na kole. Pivo se tu navic prodava
v litrovych PET lahvich s origindlnim designem, coz se hodi
na cestu nebo tfeba jako darek.

H1 a H2 dohromady rocné vytoCi zhruba 800 tisic velkych
piv. Pivo Hostivar se vafi tradi¢ni metodou za pouzZiti vody,
sladu a chmele. Piva ¢eského typu jsou spodné kvasend, vare-
na na dva rmuty, svrchné kvasend piva jsou vyrabéna infuzné.
K vareni tady vyuZivaji slad z humnové sladovny Ing. Karla
Klusacka, doplnény o specidlni slady ze sladovny Weyermann
v Bamberku. Chmel pochazi prevazné ze Zatecké oblasti. Piva
Hostivar jsou nefiltrovand a nepasterovana. Nejprodavanéj-
§im pivem je svétld jedenactka, klasicky ¢esky spodné kva-
Seny lezak vyrabény ze dvou druh( sladu a tFikrat chmeleny.

Podobné Hostivar pristupuje i k vyrobé vlastniho peciva
z Ceskych surovin podle starych receptur. Hlavni chloubou
pekarny je kvaskovy chléb, jak pSenicno-Zitny, tak celoZitny.
Mistni specialitou je rovnéz ,,pivovarské drive in“, v prodejnim
okénku si mohou zakaznici koupit chleba nebo rohliky spo-
le¢né s pivem uZ od sedmi hodin rano. Vzhledem k oteviraci
dobé restaurace sem Stamgasti chodi i na snidané. ,,Chceme
byt mistem, kde se lidé radi potkavaji a kam maji dobry dlivod
se vracet,” zni heslo regiondlniho minipivovaru Hostivar.
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TEXT Jan Chovanec | FOTO Autor

Jak si stoji Cava Anna de Codorniu
v prodejich pfimo ve Spanélsku?
Cava znacky Anna de Codorniu Brut
je nejprodavanéjsi cavou ve Spanél-
ském maloobchodé.

A je také zfejmé nejznaméjsi.

Je to tak diky jeji historii a samo-
zfejmé i kvalitativni linii, kterd ne-
klesd a kterou lidé ocenuji.

KdyZz mluvime o cavé, pak v pF¥i-
padé Cavy Anna de Codorniu se
mluvi o kralovné celého tohoto
odvétvi. V ¢em se odliSuje od ji-
nych vin ve stejné skupiné?

Je tam vice dlvodl. Zaénu tfeba
tradici. NaSe cava se stdle vyrabi
z tradi¢nich mistnich odrdd Xarel-lo,
Macabeo a Parellada, i kdyZ se fir-
ma v novéjsi dobé vydala cestou
inovace a pridala do svého rejstfiku
odrlidu Chardonnay. To byl ve své
dobé velmi progresivni krok, ktery
nikdo pfedtim neudélal.

VINO

0 jaké dobé to mluvime?
Stalo se to asi pred tficeti péti lety, v osmdesatych letech minulého
stoleti.

To je hodné dlouho po zaloZeni tamniho vinafstvi.

Je to hodné dlouho - pFfesné, jak Fikdte. Historie vinafstvi totiz sahd az do
roku 1551. NeZ se dostanu dal, musim také Fici, Ze Anna de Codorniu byla
skutecnou osobou, dédickou rodu vinar(. Cava je pojmenovédna na jeji po-
Cest. Mezitim jeSté jeden z majitell nékde v poloviné 19. stoleti odjel do
Francie, kde v oblasti Champagne nasbiral zkuSenosti, které pak pfenesl
do svého vinafstvi. Pomoci stejné techniky, tedy sekundarniho kvaseni
v lahvi, zacali ve vinafstvi Codorniu vyrabét prvni Sumiva vina. A tak ve
Spanélsku vznikla cava. V té dobé se jesté cava nazyvala ampafiské, pro-
toZe vyrobné je to vlastné totéZz. Samozfejmé Ze Casem se ozvali vinafi ze
Champagne a Spanélé toto vino pojmenovali cava.
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VINO

Pojd’me jesté zpatky k rozhodnuti pFidat dalsi, a ne pravé lokalni odriidu.
Pro€ pravé Chardonnay?

V pfipadé Cavy Anna de Codorniu tvofi Chardonnay dokonce aZ 70 % z celého
mnoZstvi vina. Diky této odrdé je vino krasné perlivé, v Gstech elegantni
a svéZi. Mimochodem, tato cava je diky svému sloZeni velmi dobfe rozlisi-
telnd i pro zahranicni klientelu, coZ pravé milovnici kvalitni cavy a skvélych
vin vlbec radi a Casto ocefiuji.

Momentalné uzZ ale nejste jedinym vinaFstvim, které takto cavu vyrabi...
Ne, to jisté ne. Nicméné rodina Codorniu byla prvni, ktera to takto nasta-
vila, a dalsi ji nasledovali. Jak jsem uZ zminil, nékolikrat se clenové tohoto
vinafského klanu Gspésné predvedli jako vizionafi. Diky témto inovativnim
krokdm, diky vysoké kvalité cavy a vyuzivanym lokdlnim odriddm jsme
vZzdy o krok napfed. Cava Anna de Codorniu je diky tomu vSeobecné vnima-
na jako vysoce prémiovy produkt.

Pojd’'me tedy k samotnym odriidam. Musi spole¢nost hrozny nakupovat,
nebo si vystaci z vlastnich zasob?

Dlraz na kvalitu je pro nds skutecné prvorady, a proto spolecnost vlastni
témér 3000 hektard vinohradd. Hrozny pro Cavu Anna de Codorniu, coZ je
nejsou malo, ovsem nestaci to. Spolupracujeme proto s nékolika dalSimi
vinafi, které velmi dobfe zname. Kontrola hrozn(, jez k nam pfichazeji, je
hodné striktni. Neni to tak, Ze bychom prosté nakoupili hrozny - a hoto-
vo. Nasi lidé se chodi divat na to, jak hrozny rostou, jak je vinafi oSetfuiji,
a jsou také u sklizné. Takze ty hrozny zname dfive, nez k nam do vinarstvi
vibec dorazi.

Cava se od béZnych Sumivych vin lisi pfedevsim sekundarnim kvasenim
v lahvi. Co tato technologie dava cavé navic?

To je hodné zajimava otdzka. Lidé vlastné bézné u Sumivych vin moc ne-
znaji metodu, jak se z klasického tichého vina stane Sumivé. Pro nas je
pritom pfimo tato technologie druhotného kvaseni nanejvys dlleZita. Pra-
vé diky nému ma cava, tedy nase Sumivé vino krdsné plné télo a chutovou
eleganci, o které jsem uz mluvil. Je to samozfejmé dano tim, Ze tlak v lahvi

u sekundarni fermentace je mnohem vy3si nez tlak, ktery vyuZivaji bézni

vyrobci Sumivych vin, ktefi ho vytvari tfeba v nerezovych tancich. Samo-
zfejmé je jejich zplsob levnéjsi, ale nikdy to nebude ono. To skvélé perleni,
GZasnou eleganci, télo a chut prosté vytvofi jenom druhotné kvaseni v la-

hvi, které se pouziva pro cavu a Sampanské vino.
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A co samotné leZeni v lahvi? TFe-
ba u Sampaiiského vina je to velmi
dileZita a cenéna véc. Je tomu tak
i ucavy?

Je to také hodné podstatné, a pro-
to s tim také pracujeme. Tfeba nase
zakladni cava leZi v lahvi minimalné
devét mésicu, reserva vice nez 15 mé-
sicll a grand reserva lezi v lahvi do-
konce vice neZ 30 mésicd. Pak mame
zcela novou, velmi prestizni katego-
rii, kam patfi vina leZici v lahvi nej-
méneé 36 mésica.

Ono to vSechno bude samoziejmé
zajimavéjsi i pro gastronomii.
To v kaZzdém pFipadé.

Nedavno se na Cesky trh dostala
hodné zajimava Cava Anna de Co-
dorniu Blanc de Blans, a musim
Fici, Ze chutna skvéle.

Také tuto cavu, kterd leZela 15 mésica,
doporucujeme predevsim restaura-
cim. Je to vino urCené pro gourmety
a znalce skvélého vin ve snoubeni
s pokrmy. Blanc de Blans je krasna
SvéZi cava s velmi pfijemnou kyselin-
kou. Najdete v ni ovéem spoustu za-
jimavych ténl od citrust az po vdni
briosky. Je to skutecné plné vino, kte-
ré poté&si nejen odborniky.

KdyZ uZ jsme u parovani s jidly -
pokud Feknéme Spanélské vino,
vybavi se nam vSem zfejmé cava.
Pokud se Fekne Spanélska kuchyné,
budou to na prvni dobrou tapas.
Jaké dalsi pokrmy k riznym cavam
z portfolia vinaFstvi Codorniu byste
doporucil pro vyborné snoubeni?
...a kdyZ se fekne cava, vybavi se nam
vdem Cava Anna de Codorniu. (smich)
Samozfejmé to fikam s nadsazkou.
Pokud bych to mél Fici takto v rych-
losti, tak Cava Anna de Codorniu Brut
je skvéla primarné s morskymi ryba-
mi, morskymi plody a skvéle se hodi
tfeba i k sushi. Vynikajici je jako ape-
ritiv, jenom tak, samotnd, protoze
nema vysoky obsah cukru. Je to moc
fajn vino, které radi popijite jenom



tak s prateli, a zndm ve Spanélsku
hodné rodin, které ji vyuZivaji k ne-
délnim rodinnym pfipitk(m, kdyz se
sejde rodina.

Pak jsme mluvili o cavé Anna de
Codorniu Blanc de Blans, kterd ne-
davno vstoupila na vas trh. V. mnoha
zemich je to hodné populdrni vino
s bohatym perlenim a i z toho dd-
vodu hojné vyuZivané v gastronomii.
Stylova bila lahev ji dava jesté cosi
navic - je to vyrazny prémiovy pro-
dukt. Mnoho spolecnosti si ji rado
objedndva na jednani a vecirky -
tfeba s obchodnimi partnery. Cava

VINO

Anna de Codorniu Blanc de Blancs je velmi reprezentativni, skvéle chutna
a diky chutovém profilu se da skute¢né velmi dobfe vyuZit k mnoha rdznym
pokrmam.

Jesté bych se v této souvislosti rad zeptal na Annu de Codorniu Blanc
de Noirs. Je to hodné zajimava cava, uz svou vyrobou.

To je také vynikajici vino - suché, plné, s jemnym perlenim. Mél jste asi na
mysli, Ze je 100% vyrobeno z odrddy Pinot Noir, coZ je hodné zajimava véc.
Ono je totiz mnohem komplikovanéjsi vyrobit takovou cavu, nezZ je tomu
u bilych odrld. Také proto je toto vino velmi dobfe hodnoceno. Osobné ho
mdam umisténé nékde mezi Annou de Codorniu Brut a Annou de Codorniu
Blanc de Blans. K Blanc de Noirs miZete také klidné servirovat rybu, nic-
méné perfektné se bude snoubit i s Cervenym masem, vyrazngjsimi syry...
Vlastné se k této cavé mlZete chovat jako k Cervenému vinu. A nezapo-
mente ho ochutnat i samostatné. Opét se jedna o skvély aperitiv!
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Chestova sezéna se hldsi o slovo. Zadny jiny druh zeleniny
se v pribéhu jarnich mésicl netési takové oblibé jako mistni
vynikajici zeleny nebo bily chfest. At uz se chrest podava
s holandskou omackou, strouhankou, rybou, Sunkou, v rizotu
nebo v podobé krémové polévky, zkratka na jeden z mnoha
nejrlizngjsich zplsobl, neni pochyb o tom, Ze se jedna o nej-
lepsi sezdénni kulindfskou zaleZitost. Ale i zde stdle plati
pravidlo, Ze chrest je delikatni zaleZitosti, pokud se podava
s tim spravnym vinem. V tomto pfipadé ma Rakousko oprav-
dové eso v rukdvu v podobé aktualni sklizné.

Ofechové aroma a nepatrné horky charakter chfestu po-
maha ve vybéru toho spravného vina. Pokud je kyselost
prilis vyrazna, coZ je Casté v pfipadé mladych vin, pak se
decentni hofkost chfestu nepotkava s prichuti vina. Z to-
hoto dlvodu se €asto doporucuji lehce vyzrald vina se sjed-
nocenou kyselinou. Ovsem rakouska vina roku 2018 jsou
vyjimkou, a to jiZ ve své mladé podobé. Rocnik 2018 nabizi
dobfe vyvaZzenou a sjednocenou kyselinu ve vSech odri-
déch, at uzZ se jednd o Cervené, Ci bilé.

Stejné jako u jinych pokrmd, i u chfestu vyvstava otdzka,
zda bude lepsi bilé, nebo Cervené vino. Vzhledem k pestrosti
chrestovych pokrm0 se ve vétsiné pfipadd doporucuje vino
bilé. Napriklad vina skupiny Pinot jsou pro své jemné aroma
idedlni k receptlim, jakymi je vafeny chrest s holandskou
omackou nebo chrestové rizoto. | vina ze smésnych vysadeb
na Gzemi Vidné - Wiener Gemischter Satz jsou vzhledem ke
svému slozeni rovnéz idedlni volbou. DalSim zastupcem je
Veltlinské zelené. Tato odrlida je obecné velmi dobfe kom-
binovatelnd s nejriiznéjsimi pokrmy chfestovych variaci diky
svému koncentrovanému télu a vyvazenosti mezi ovocnym
aromatem a mineralitou. Bez obav jej tak mlZete podavat
i ke chrestové krémové polévce. Vedle bohaté nabidky chres-
tovych pokrm( si své misto najdou i méné obvykla a aroma-
tickd vina, mezi kterd se svymi Zlutymi ovocnymi tény patfi
napriklad Sauvignon Blanc nebo Veltlinské Cervené.

S pouZitim materidld Austrian Wine Marketing Board.
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| VINO

FESTIVAL PRAHA PIJE VINO

OSLAVI OSMITISICI ROCNT
PRES 80 VINARU

A PREDSTAVI
7 CELEHO SVETA

TEXT Red. | FOTO Martina Houdek

K VINA

Od 24. do 25. kvétna 2019 bude Praha opét popijet vino. V krasnych historickych pro-
storach Novoméstské radnice na Karlové nameésti v Praze se uskutecni festival Praha

pije vino — vinaisky festival autentickych, pfirozenych vin, ktery patii k nejvétsim
svého druhu v Evropé. Letos bude festival slavit 8000 let od doby, kdy archeologové
v Gruzii objevili neolitickou keramiku, ktera obsahovala stopy vina. Hlavni hvéz-

dou festivalu proto bude gruzinské vinaistvi Lagvinari, navstévnici se vSak mohou

tésit na dalsich 80 vinafu.

Organizatofi festivalu, praZsky vinny bar VELTLIN zastoupeny Bogdanem
Trojakem a spolecnost Champagnier v Cele s Antoninem Suchankem, pfi-
vitaji rozmanitou Skdlu vinafl - kromé gruzinské vypravy také Chateau de
Béru, Weingut Bianka & Daniel Schmitt, Nikolaihof nebo Franz Weninger.
Nezastupitelnou roli maji na festivalu kaZzdorocné Autentisté, jako jsou napfi-
klad Milan Nestarec €i Jaroslav Osicka, a nejinak tomu bude i letos. Festival tak
bude nejvétsi za dobu své Sestileté historie.

Doména Chateau de Béru je v drZeni rodiny vice neZ 300 let. Dnes je spra-
vovdana Athénais de Béru. O obnovu vinic se v 80. letech nejvice zasadil
jeji otec, hrabé Eric de Béru. Eric bohuZel nedlouho poté zemfel, a tak se
rodina vinice rozhodla pronajimat. Pfed zhruba 15 lety se jim vinice navra-
tily a Athénais, kterd pracovala v PafiZi v oblasti financnictvi, se ze dne na
den zménil Zivot. Vratila se do Béru a rozhodla se obnovit doménu se v3im
vsudy. VSechny vinice pfevedla do certifikované biodynamiky a dnes ukazuje
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Chablis ve svém autentickém svétle.
Vina kvasi spontanné v malych du-
bovych sudech, nejsou filtrova-
na, Cifena a ve vétsiné pfipadd ani
sifena. Athénais kazdym rokem pro-
kazuje, Ze pravem patfi mezi zasadni
vinafe regionu Chablis.

SiLA VINA UKRYTA V HLINE

,Diky gruzinskym archeologickym na-
lezim mdZeme nyni Fici, Ze v keramic-
kych nadobach pochazejicich z doby
pred osmi tisici lety bylo vyrobeno nej-
stars$i dosud zndmé vino, a Gruzie je
tak zemi s nejstarsi vinafskou tradici



na svété. Je nam proto velkym po-
téSenim, Ze navstévnikdm letosni-
ho roéniku predstavime nékolik gru-
zinskych vinafstvi, ktera dodnes
vyrabéji vina tradi¢ni metodu v na-
dobach kvevri,“ Fika Bogdan Trojak,
zakladatel festivalu. Kvevri jsou hli-
néné nadoby podobajici se amfo-
rdm a pouzivaji se k vyrobé vina tzv.
kachetinskou €i imeretskou meto-
dou. Hlina, ze které jsou amfory vy-
robeny, je specialni - obsahuje vyssi
podil stfibra, a ma tak potfebné anti-
bakterialni ucinky. Sklizené poslapa-
né hrozny se umisti do kvevri, ktera
je zakopana v zemi, utésni se a ne-
chaji vykvasit. Ve stejné nadobé pak
mohou zrat po dobu pdl roku i déle
bez jakéhokoli zdsahu. Takto vznik-
la vina jsou ryze pfirodni a maji syté
oranzovou barvu diky dlouhodobé-
mu kontaktu se slupkami. | proto se
jim anglicky Fika Amber Wines nebo
Orange Wines - jantarova ¢i oranZo-
va vina. Ndvstévniklm festivalu pfi-
blizi tuto metodu, kterd se stava mezi
vinarskou avantgardou celosvétovym
trendem, vinaf Eko Glonti z vinafstvi
Lagvinari.

Eko Glonti je vystudovany lékar a geo-
log z aristokratické tbiliské rodiny,
ktery pfipravuje jedny z nejuslechtilej-
skych vin v archaickych keramickych
nadobdch. | samotny nazev vinafstvi
Lagvinari je jednim z mnoha davnych
synonym pro hlinénou nadobu pfipo-
minajici amforu. Kromé vlastnich vinic
v Kachetii obhospodafuje také vino-
hrady v jinych regionech a spolupra-
cuje s vybranymi malymi vinohradniky.
VSechny vinice jsou oSetfovany eko-
logicky a jeho vina nejsou €ifena ani
filtrovana.

PFijd'te se pfesvédCit o jedinecnosti
prirozenych vin osobné. V cené jedno-

denni €i dvoudenni vstupenky jsou skle-
nicka a neomezend konzumace vin.

Vice informaci na www.prahapijevino.cz

VINO







BAR

Kazdy rok barman Pavel Tvaroh néjakym zptisobem vymysli akci, kterou podle

svych slov ,0slavi, Ze spolu s jeho populdrnim londynskym barem Lounge Bohemia

opét prezili”. Jednou je to vydani luxusni limitované knihy, kterou pro Pavla nafotil

skvély David Turecky, jindy zase pop-up pro 12 lidi, jednorazové konany 12. 12. v roce

2012. Oslavuje se tedy pokazdé jinak, a pfedevsim pokazdé originalné. Letos se ma

takova akce v Londyné uskutecnit na podzim. Limitovany pocet hostii, ktefi se na ni

objednaji, dostane indicie a podle nich se budou muset zafidit. Pak uz na né bude

cekat Pavel Tvaroh osobné.

Jak to letos bude vypadat?

Kazdy rok pracujeme s Cislem. Jed-
nou je to limitovany pocet knizek, po-
druhé omezeny pocet host(. Letos se
mdZe na zminénou akci, na kterou
se ptas, dostat najednou maximalné
pét lidi. Zacina to poStovnim sméro-
vacim &islem. V Anglii totiZ PSC udava
presné misto, adresu, takZe host, kte-
ry se objedna na pop-up, diky tomuto
Cislu dorazi na autobusovou zastavku,
ze které ma zafizeny vylet do prirody.
A tak se to také bude jmenovat -
Nature, tedy Pfiroda.

To se tam vic nez pét lidi nedosta-
ne?

Upresnim to. Kazdy Ctvrtek v daném
mésici - budeme se snaZit, aby to
bylo toto zafi - bude vse pfFipraveno
pro pét lidi na osmnactou, dvacatou
a dvaadvacatou hodinu. PFedpokla-
dédme deset chodd, coZ by mélo vyjit
zhruba na hodinu a pal tak, abychom
se stihli pFipravit na dalsi pétici.

Proc€ zrovna vylet do pfirody? Nasel
jsi natolik zajimavou lokaci?

To je jedna véc - lokace je hodné pod-
statnd. Pfiroda jako téma mé velmi
bavi. I v naSem baru nabizime menu
rozdélené na Ctyfi rlzna témata -
rano, klasika, détstvi a pfiroda. TakzZe
vlastné vychazime z toho.

A budou pro ty specialni vecery pfFipraveny originalni drinky?

Ne zcela, spiSe budeme castecné délat takovou retrospektivu koktejll, které
se uz nékde objevily. Navic je urcité doplnim také o nové véci. TakZe takova
kombinace, kterd bude vychdazet z inspirace pfirodou.

TakZe legendarni Zlutou kachnicku nemame ocekavat.
Kachnicka moznd bude, ale zfejmé ne Zluta.

Ano, pfiroda. Tedy listi, jehlici, hlina, houby...?
Presné tak.

Samo o sobé by to asi pro tebe nefungovalo dostatecné. Doplnis atmosfé-
ru prostfedi? Svétly? Hudbou?

0 muziku se postaraji ptaci a o svétla zrejmé svicky. Zvlastnosti bude, Ze cela
akce probéhne uprostfed Londyna. Je to druha zéna, coZ je hodné centralni
Londyn, kde moc zelené a pfirody nenajdes. Zamluvili jsme proto soukromy
pozemek, kde se to celé odehraje.

Ve tvém pripadé bude, pfedpokladam, nejdiileZitéjsi pFiprava...

...ano, ta bude probihat od rdna.

MiZes byt ohledné menu trochu konkrétnéjsi?

To je v tuto chvili jeSté téZké. Budou ale tam véci, na které jsou uz servisy
dany, a pak mam stale par rozdélanych véci, které jesté musim doladit, aby to
vlbec fungovalo. Navic nebudou nékteré koktejly v jeden den ani pro vSechny
turnusy stejné.

.RIZIKO JE,,ZE U DRINKU JE TOLIK
PROMENNYCH, ZE VLASTNE NIKDY
NETUSIM, JAK TO DOPADNE."
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Jak to?
Tak tfeba welcome drink bude pokaZzdé jiny. Mam v planu, Ze se bude menu
v ramci konceptu obménovat.

To je hodné zajimavé. Bude mit v ten vecer tvlij bar Lounge Bohemia
zavieno?

Ne, pojedeme soubézné. Mozna pro ten vecer trochu pozménime menu v baru
kvili poCtu servis(, ale snad ani to nebude tfeba.

TakZe za barem bude v ten vecer stat nékdo jiny.

Ale ja tam skoro viibec nedélam! Maximalné sedm dnd v tydnu...
...(v té chvili vstupuje do rozhovoru manaZerka Pavla Tvaroha, Trcek)
Trcek: Zeptej se ho, kdo je Magda.

Kdo je tedy Magda?
Magda je moje zaméstnankyné.

Tak to bych necekal...
Magda je d&vZe z Cech, které vaZilo cestu a7 do Londyna, aby mohlo pracovat
pro mé a misto mé, kdyZ tam nejsem.

TakZe Magda zna vSechna tajemstvi.
Pracovni tajemstvi. Ale ja vlastné nemam Zadna tajemstvi. Myslis jako to,
co délam?

Jisté.

Na to se mé ptd docela hodné lidi. Mysli si, Ze snad délam né&jaka kouzla.
A ono to tak vibec neni. To, co délam, jsou vlastné vSechno Uplné jedno-
duché véci.

Akorat to obcas dlouho trva - pfijit na to, jak to udélat jednoduse.
Podivej se tfeba na menu, které jsme pfipravili jako More v Tatrach pro Hotel
Lomnica. Campari-kaviar je sferifikace, to je prosté zndma technika. O. k. - tfeba
na té Zarovce jsem pracoval docela dlouho, nez jsem pfisel na tuto malou,
jednoduchou verzi. Dalsi - vulcano - michani pény, tekutiny, plynQ, z nichz
kaZdy reaguje jinak, to jsem jesté nikde nevidél. Vymyslel jsem to celé sam.

Tak proc ta skromnost...

Riziko je, Ze u toho drinku je tolik proménnych, Ze vlastné nikdy netusim, jak
to dopadne. Ale to je vlastné dobte. Nechci, aby mél kazdy ¢lovék pred sebou
stejny zazitek.

LKAZDY 7 TECH STO KOKTEJLU MOZE MjT
SVOJI MALOU ODCHYLKU, A KONECNY
VYSLEDEK BUDE UPLNE STEJNY.“
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To znamena, Ze nevadi, kdyZ bude
kaZzdy drink, tedy servis vypadat
trochu jinak?

Vibec ne. | tak je to pokazdé sub-
jektivni pocit. Tak pro€ by ses mél
snazit, aby bylo vSechno identické
a perfektni?

MozZna proto, aby mél kazdy host
idealni podminky pro spravné po-
chopeni toho jidla ¢i koktejlu...
Dobfe, ale kazdy host to vZdycky bude
vnimat jinak. TakZe je jedno, jestli to
maji stejné nebo ne.

Myslim, Ze by se naslo v gastro-
nomii hodné lidi, ktefi by o tom
s tebou polemizovali.

Ale to klidné mlzou, mné je to jedno.
Tak to vidim ja a tak to taky délam.
Ma&s lidi, ktefi serviruji stokrat mo-
jito a chtéji, aby ty drinky vypadaly
stejné.

Bavime se o kreativité?

Ani ne. Jenom o subjektivnim pohle-
du hosta. Kazdy z téch sto koktejll
mU0Ze mit svoji malou odchylku, a ko-
necny vysledek bude Uplné stejny.
Podivej se na nejnovéjsi barovy trend
- koktejly na pipé. Prosté je jenom
toCis do sklenice. Pfed rokem se
prodavaly hotové koktejly v lahvic-
kach, ted uZ je to z pipy. Plsobi to
jako fastfood. Viceméné vidim ten
potencial, chapu, pro¢ to délaji - sa-
moziejmé kvdli penézdm a urychleni
servisu, pripadné z dalsich ddvodd.
Pak uZ ale nechdpu, kde je argument
pro prémiové penize za koktejl. Ty si
vzdy barmani Gctovali za to, Ze kazdy
drink pred hostem rucné pfipravili.
A pak taky nerozumim tomu, pro
koho tyto bary budou, protoZe si
myslim, Ze lidé chodi do baru, aby se
podivali na praci barmana.

Tomu rozumim a souhlasim s te-
bou v pfipadé koktejlového baru.
Ale zpatky k planovanému podzim-
nimu pop-upu Nature. Zaujalo mé,
kdyz jsi fekl, Ze hosté v raznych



turnusech ani nemusi dostat stejny
drink. Pfedpokladam tedy, Ze akci
chapes jako komplexni zaZitek, a je
k nému potieba také tak pFistupo-
vat. Rozumim tomu spravné?

Naprosto. Chci, aby hosté odchaze-
li s pocitem, Ze pro né bylo vytvoren
néjaky zazitek, ktery ma hlavu a patu.
To je ten Gcel. Tu rdznost drink( jsem
zminil proto, Ze mam dvé verze welco-
me drinku. Jednou z nich je, Ze hosté
prijdou na dané misto, kde budou viset
kFistalové kytky, ty si mZou utrhnout
a napit se z nich. Druhou verzi je, Ze
budou na zminéném misté v traveé se-
dét sklenéni ptaci - a ty si toho ptaka
chytne$ a vypijes jeho obsah. Nechci
najednou pouZit obé verze, protoZe
samotny drink ma vétsi obsah a neda
se zmensSit. A pfipada mi Skoda je oba
nevyuzit, takZze je néjak prostfidame.
Samoziejmé musim ménit kus za kus.
Nemdze$ vyhodit houbu a zaménit ji
za travu. Musi to byt houba za houbu.

Jisté, aby mohl vecer néjakym zpii-
sobem gradovat.

Stejné, jako je tomu u nékterych ji-
nych kolegl, i moje menu ma kon-
cept n&jaké chutové linie, kde za-
¢inds aperitivem a koncis nécim
sladkym, pfipadné digestivem. A jde$
pritom cestou necestou. Samoziejmé
se vidy snazim, aby kazdy drink mél
jiny servis a automaticky i jinou tech-
nologii pfipravy a prezentaci. Aby-
chom v tobé nevzbudili pocit - hele,
oni predtim pouZzili kvétdk a zbyl jim,
tak ho dali jeSté sem.

Pokud to mohu sledovat, mam po-
cit, Ze pocet akci, na kterych jakoZto
barman hostujes v Cechach a na Slo-
vensku, roste. Vyhovuiji ti Feknéme
polni podminky? ProtoZe i ty Ctyfi
Ctvrtky, o kterych se tu bavime, zasa-
di$ do pfirody. PFitom si prece mohl
vymyslet koncept, se kterym bys
mohl zlistat v zazemi svého baru...
Tyto v&ci mé v3eobecné bavi. At uz
pripravuji akce s Tomasem Levym,
nebo tfeba s Pfemkem Forejtem, je

BAR

za tim investor, u ného? si vazim, Ze na tom mozna ani nevydéla. Ze to snad
neni ani rentabilni. Na jednu stranu to mlZe byt marketing, ale tfeba to tak
délaji také proto, Ze maji ke gastronomii vztah a délaji to srdcem. Moc mé tési,
kdyZ se dostanu na takovou akci. A€ se u nas v baru snazime, co to jde, ne-
budou zde podavané tzv. vicevjemové koktejly asi nikdy dokonalé. U pop-upli
typu Posledni vecere nebo LES, ktery jsme vloni pfipravili s TomaSem Levym,
stejné jako ted u More v Tatrach je to - diky té investici - mnohem dokonalejsi.
Mas pldz, hostd je jenom pét nebo Sest, obsluhuje té krasnd morskd panna.
A klidné mohu pfFipravit i koktejl, ktery v londynském Lounge Bohemia bézné
nabizime na menu. Tady to bude fungovat Gplné jinak.




| GASTRO

ASIE 5 GINEM

Opét jsme chtéli cosi vyjimecného a neotfelého, kdy pro-
mySlena kombinace a propojeni chuti zajisti nezapome-
nutelné opojny zazitek. Se skvélymi giny Monkey 47,
Plymouth a Beefeater 24 jsme proto navstivili asijské
bistro Momoichi. VSude vonél koriandr a uzeny suSe-
ny tunidk, chutnal jasminovy caj s kvétem, mékko-
schrankovy krab, chilli olej a samoziejmé jalovec.
Lahodné chuté se prolnuly a vysledek byl dokonaly.
Jste v Asii, pochutnavate si na jejich specialitach a k tomu
upijite vyborny koktejl na bazi ginu.

VYBER Z MENU HEDVABNE STEZKY | Momoichi bistro
KOKTEJLY | Katefina Kluchova, Brand Ambassador Pernod-Ricard
FOTOGRAFIE | Aja Kamasova
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GASTRO

YASMINE GARDEN
40 ml Beefeater 24
20 ml jasminovy €aj s kvétem
20 ml Cerstva citrénova stava
20 ml Belvoir Ginger Cordial
5 ml cukrovy sirup
0ZDOBA: smycka z citronové travy
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YAKI GYOZA
CINSKO-JAPONSKE DIM SUM KNEDLICKY, JAPONSKA MAJONEZA,
JARNI CIBULKA
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GASTRO

50:50 MARTINI No.2-
40 ml Plymouth Gin
40 ml . Lillet Blanc +
. cerstvy koriandr
QZDQBA:-E{stek;_t__cOr:iandru alny -

Y

SOFT SHELL CRAB SLIDER
KRUPAVY MEKKOSCHRANKOVY KRAB, NAPAROVANY
SLIDER, UZENA MAJONEZA, JARNI CIBULKA A KORIANDR
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GASTRO

M47 G&T
40 ml Monkey 47
Double Dutch Skinny Tonic
0ZDOBA: citrénova kira
a tunakovy papir

OKONOMIYAKI
TRADICNI JAPONSKA OMELETA SE SLANINOU, SYREM. JAPONSKOU
MAJONEZOU A SUSENYM UZENYM TUNAKEM BONITO
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BAR |

NEALKOHOLICKE PRODUKTY

NAK

TEXT Red. | FOTO Archiv Vikeza Gastro

RAZUJICI ALKOHOLICKE. ..

MiiZe se to zdat jako absurdni titulek. Ale neni tomu tak. Viktor Solc, majitel spo-

leénosti Vikéza Gastro, se pustil v Ceské republice do vytvafeni nejmladsi napojové

kategorie.

Jeho spolecnost neni novackem na
Ceském trhu. JiZ néjakou dobu pracu-
ji s nealkoholickymi produkty Double
Dutch Indian Tonic Water, Karma cola
a v letosni sezéné do portfolia pridali
bazalkovo-zazvorovou limonadu Balis.
Kromé zminénych ndpojl ale o spo-
lecnosti stale vice slySime v souvis-
losti s nealkoholickym ginem a neal-
koholicky vermutem; v této souvislosti
spolecnost predstavila také bitter. Na
tyto produkty se ptame pfimo Viktora
Solce.

Jiz néjakou dobu jsem sledoval trendy
na britské barové scéné - nizkoal-
koholické a nealkoholické produkty,
které byste na baru béZné ocekdaval
s mnohem vyssim alkoholickym po-
dilem. U nds se v té dobé této kate-
gorii jeSté nevénoval, i kdyZ uZ i to se
zaCalo ménit. Tehdy mi to pfislo jako
Skoda. Pfece jen, jak dlouho vydrZi na-
vstévnik baru na vodé, dZusu a nealko

pivu? Hlavné pokud jeho partaci maji

v ruce alkoholicky koktejl... Zaroven
vnimam, co se déje ve spolecnosti.
TotiZ stéle vice lidi se zajima o to, co
obsahuje jich drink - alkohol, cukr atd.
Zakaznik ma rozhodné mit mozZnost
vybrat si z kvalitnich drinkd a napoj,

pokud zrovna nemohou nebo nechtéji

konzumovat alkohol.

Jaké konkrétni produkty ze zminé-
ného segmentu mate v nabidce?

Jako prvni jsme dovezli loni na podzim z Britanie Borrago - nealkoholicky desti-
lat z Sesti bylinek. Diky hodné podobnému technologickému postupu vyroby ho
mnoho lidi oznacuje jako nealko gin.

Co si z néj tedy namichame?

Borrago md intenzivni chut i aroma. Proto se neztrati ani ve spojeni s tonikem
jako stale vice trendy VirGin Tonik. Obstoji samozfejmé ale i v jinych kombi-
nacich, a to nas vlastné vedlo k rozsifeni nabidky. Na prazské Bar Show jsme
Borrago prezentovali mimo jiné v nealkoholické varianté Negroni a byl o to velky
zajem. Vlastné vseobecné byl na akci zajem o nealko hodné velky, coZz mé pre-
kvapilo, motivovalo v pokracovani a k tomu, dal se vénovat témto produktdm.

Budete tedy rozsifovat portfolio o podobné produkty?

Jisté! Na zacatku letoSniho roku jsme dovezli RedBitte. Jak ndzev napovi-
d4, jedna se o nealkoholicky bitter. Je skvély ve spojeni tfeba jen s tonikem.
Nové mame v nabidce i Versin, coZ je nealkoholicky vermut, a v neposledni radé
Ginsin, dal3i nealkoholicky gin. Nabizime ho ve tfech zajimavych chutovych va-
riacich - dvanact botanicals, mandarinka, jahoda.

Nabizi se otazka, jak je to u tohoto segmentu s cenou...

0d samého zacatku bylo cena jednim z dlleZitych kritérii vybéru. Védéli jsme, Ze
je potfeba najit spravny pomér cena-vykon, a jsem presvédcen, Ze se nam to po-
vedlo. Pro bary jsou produkty pfistupné a produkty timto nevybocuji.

Nicméné i tak je potfeba pocitat s tim, Ze nealkoholické giny budou do
Ceskych barti vstupovat pozvolna.

To jisté. Cekd nas jesté dlouhd cesta v souvislosti s erudici barmandi i celého
trhu, ale vé&fim, Ze si produkty své misto najdou. Lze je kombinovat dohroma-
dy nebo jen zaménit v recepture - jeden alkoholicky produkt za nealkoholic-
ky. Razem mate pripraveny trendy nizkoalkoholicky koktejl. Je na kazdém, jestli
chce pit alkohol - nikoho nechci presvédcovat. Ovsem prichazeji chvile, kdy se
kvalitni nealko velmi hodi - Fizeni vozidla, téhotenstvi, léky, sport, nadchazejici
horké pocasi... Je toho nepocitané a my chceme, aby existovala moznost vybéru.
Krasnym prikladem je nealkoholické pivo. KdyZ bylo prvné vytvofeno, nikdo tomu
nevéril a kazdy si tukal na Celo. Podivejte se, kde je tento segment nyni.
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| BAR

TRIPPLE
ORANGE
GINTONIC

TEXT Red. | FOTO Aja Kamas Do velké sklenice, na lZici pom'é'réncodg mar-
melady llalije__me 4 cl Ginu Mare a pror_n!’chémg.

Vyborna sladko-hoika variace popularniho koktejlu 4 H_*: i ;m

gin & tonic, kterd se chutové blizi k legendarnimu

Breakfast Martini.

»Je to osvézujici, letni, ,unisex‘ koktejl, ktery nadchne snad kazdého,“ Fika
Petr Vopalensky, spolumajitel baru Mr. Brut, v némz se foceni konalo. P & . * =
Drink na bdzi skvélého Ginu Mare prijemné doplni napfiklad letni salaty. &% * - "“? r
i
%

PFijdte na drink z Ginu Mare do nového baru Mr. Brut v prazském Karliné, ’{4‘
/4 |
' I

(Sokolovska 73/63, Praha) a dostanete druhy Gin Mare drink za polovicni cenu.
U osvéZujiciho Tripple Orange Gintoniku

nesetfime ledem.

— INGREDIENCE:
4 cl Ginu Mare
2 dcl Vantguard 1724 Toniku
2 dsh Orange Bitteru
1 barova Zicka pomerancové marmelady
pomerancova kira

duj’ztdsh Orangje Bitteru.

A "‘1

Dolijeme 1724 Tonikem a ve sklenice zlehka
promichame.

P e R
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GIN MARE

MEDITERRANEAN GIN

J;///(:nn"’ . .

WEDITERRANEAN Gy
(’le/ werire e creetor.

OBJEVTE CHUT

» | STREDOMORI
-GIN MARE&' -

HI'ILADCIS DE OLIVA, TOMILLO, ROMERD, ALR

KOMPLEXNI CHUT
00mL. Ake42.7%vwl.

S TONY BAZALKY,

TYMIANU A OLIV
c 3 S LEHKYM NADECHEM

CITRUSU A JALOVCE.

ZAKOUPIT MUZETE NA WWW.1ER.CZ NEBO NA WWW.ALKOHOL.CZ



BAR
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BAR

GINOVY KOKTEJL
NEZNOU RUKOU!

TEXT Red. | FOTO Archiv barCi a barmanek

Pravé barmanky z pfednich prazskych barti jsme oslovili,
at' pro nas namichaji skvélé drinky na bazi ginu. Ktery housovy
gin je pro né ten pravy? A proc? Inspirativni koktejly véetné
paradniho servisu naleznete na nasledujicich strankach vydani.

LUCIE BIEGLOVA
La Casa de la Havana vieja

G.P.0.

5cl GIN Z LAHVE

2 cl Cordial z hladkolisté petrzele

3 Drops Cernuchového oleje

Garnish: Listek Cerstvé hladkolisté petrzele

Jaro je pro mé znamenim lehkého a svéziho ginu, a proto jsem si vybrala nevsedni GIN Z LAHVE.
Kombinace chuti cordialu z hladkolisté petrzele a ernuchového oleje skvéle dopliuje koriandr,
ktery je nedilnou soucasti tohoto ginu. Cernuchovy olej propdjci gimletu nejen komplexitu, ale
i netradicni aroma a konzistenci.
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BAR

ANNA POSTNIKOVA
Anonymous$S Bar

CITRUS GIMLET

5 cl Tanqueray No. 10

2,5 cl Citrusovy cordial inf. (v nadobé
Porthole od Premium Gastro) Cerst-
vymi grepy, limetami, hefmankem
a FebFickem

Gin Tanqueray No. 10 jsem pouZila, protoze ho
mam rada, at uz k piti, nebo praci, pro jeho kom-
plexnost a jemnou chut i pres vySSi procento
alkoholu.

BARA SVIHOVA
L’Fleur Bar

BITTER BREAKFAST

30 ml Beefeater 24

30 ml Lustau Vermouth Rojo

30 ml Campari 10 ml Sherry Moscatel
1 bsp Sofee

Beefeater 24 jsem vybrala, protoZze mé jako gin
moc bavi. Se svymi 12 botanicals je v koktejlu
nezaménitelny. Spojeni grepové kiry a kavy je
super!
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X%

DOUBLE

DUTCH

Vénujete Cas, pozornost a penize tomu nejlepSimu ginu?
Vénujete stejnou pozornost i jeho partakovi!

/ -~ 9, ,
YNEE e
S ST,

VIKEZ Q Viktor Solc
Double Dutch CZ +420731472026

*G A S TR O =» info@vikezagastro.cz



BAR

VIKTORIA CARNOGURSKA
Hemnigway Bar

FUNKY BEE'S KNEES

40 ml Monkey 47

30 ml Citrénova 5tava

20 ml Medova voda

10 ml Broskvovy likér

2 dash Hemingway levandulovy bitters
Shake double strain

Receptura vychazi z klasického koktejlu Bee’s Knees. Gin Monkey 47 jsem zvolila pravé pro jeho
komplexni a unikatni chut Schwarzwaldskych bylin, kvétu a koreni. Tento aromaticky gin krasné
vynikd v koktejlu i proto, Ze obsahuje 47 procent alkoholu. Chutovy profil je velmi variabilni a ja
jsem zvolila pravé levanduli, ktera koktejl krasné rozvoni, a broskev pfida trochu ovocné chuté.
Ndsledné jenom med a citrén, a Funky bee’s knees je na svété!
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BAR

VERONIKA HOLA
Cloud 9 Sky Bar & Lounge

TWENTY 4 SPRINGS

4 cl Beefeater 24 infuzovany cajem
1 cl Broskvovy likér

4 cl Folkington’s Cloudy Apple dZus
2 cl Cerstva limetova 3tava

1 cl Cukrovy sirup

Limetova péna

Ozdoba: limetovy prach, kvétiny

Skloubeni chuti zeleného caje a citrusli obsazené v originalni recepture ginu Beefeater 24 mi
krasné podtrhovalo svéZest a jarni lehkost tohoto drinku ve spojeni s dalSimi surovinami, které
jsem do ného zakomponovala.
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BAR

GALERIE
DOPORUCENYCH

Giny se zdaji byt stale na vrcholu. Od kraftovych, malych znacek az po ty tradicni
a zavedené jsou Zadany, kamkoli zajdeme. Jejich popularité nahrava Siroké vyuzi-
ti, obrovska paleta chutovych kombinaci a lehkost, se kterou si je mohou milovnici
skvélého piti michat i v domacich podminkach. Pfinasime selekci vybornych gino-
vych lahtidek. Pro inspiraci, pro pfehled a taky proto, Ze gin mame prosté radi.

CITADELLE ORIGINAL

Objem lahve: 0,7

% alkoholu: 44

Vyrobce: COGNAC FERRAND,
Francie, www.citadellegin.com
Dovozce: BARTIDA, s. r. 0.,
www.bartida.eu

§o—

Citadelle Original je tvofen

z 19 bylin, které jsou infuzo-
vany dle jejich profilu, a to
mezi jednim az ¢tyfmi dny,
oz je rozhodujici doba pro
to, aby gin ziskal sv{j jedi-
necny profil. Dale pfichazi na ; |
fadu destilace, ktera probiha 4 r_

v malych médénych kotlich T - | ._-*?j", ey
nad otevienym ohném, a diky : WWW.BART|DAUR|G|NM.BZ.'E"‘ -
této metodé se rozvine cel-
kovy charakter tohoto ginu.
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BAR

PLYMOUTH GIN

Objem lahve: 0,7

% alkoholu: 41,2

Vyrobce: Black Friars Distillery,
Plymouth, England,
www.plymouthgin.com
Dovozce: Jan Becher

- Karlovarska Becherovka, a. s.,
www.profi.pernod-ricard.cz

Plymouth gin je unikatni druh
ginu, ktery pochazi z Plymouthu,
primofského méstecka v jihozapadni
Anglii.

Charakter tohoto ginu odrazi misto, kde vznikl. Poprvé
byl vyroben v roce 1793 v Black Friars Distillery, coZ je
historicky nejstarsi destilérie na svété a nese jméno
po mnisich, ktefi v roce 1620 pfipluli k plymouthskym
dokdm. Nejen proto na kazdé lahvi najdeme motiv
mnicha, jenZ je povaZovan za strazce tohoto ginu.
Receptura Plymouth ginu vychazi se smési sedmi pfi-
rodnich botanicals, destilovanych v kombinaci s €istym
obilnym lihem. Intenzivni a komplexni chut jalovce je
doplnéna lehkym nadechem kdry sladkych pomerancd.

G'VINE

Objem lahve: 0,7

% alkoholu: 40

Vyrobce: Maison Villevert,
www.maisonvillevert.com
Dovozce: Premier Wines

& Spirits, s. 1. 0., www.1er.cz

FLORAISON
Wi o bgie) b Riaa ]

Francouzsky gin G’Vine se vyrabi ve francouzském
Cognaku. Zasadné se lisi od tradi¢nich londynskych
dry ginG jalovcového zakladu, a vytvari tak novou
»,GINE-ERACE“. Ta kombinuje styl a komplexnost
ultraprémiového ginu. Svym vsestrannym pouZitim
ho vyzdvihuje na stupen nejvy3si svétové tridy.
Spojenim staré metody destilace a maceni spolu

s pridavkem vzacného zeleného vinného kvétu
zaklada G’Vine novy exkluzivni standard v ele-
gantni prémiové kategorii lihovin.

7 (0 BEVERAGE 5-6/2019

BEEFEATER PINK
Objem lahve: 11

% alkoholu: 37,5

Vyrobce: The Beefeater
Distillery, London, England,
www.beefeatergin.com
Dovozce: Jan Becher -
Karlovarska Becherovka, a. s.,
www.profi.pernod-ricard.cz

- = Zakladem pro Beefeater PINK je
klasicky a na svété nejocenovanéjsi

gin Beefeater London Dry. Proces vyroby tohoto pré-
miového ginu probiha v destilérce Beefeater v srdci
Londyna pod odbornym dohledem master distillera
Desmonda Paynea, MBE. Zacind destilaci ginu Beefeater
Dry a pokracuje pfidanim pfirodnich jahodovych esenci.
Vlyznacuje se vyraznym jahodovym aromatem, ma v3ak
stdle charakteristicky zavér s tony jalovce. Mékké
ovocné tény jahod v chuti tohoto ginu dokonale ladi
s tony jalovce a citrusg.

OPIHR SPICED GIN

Objem lahve: 0,7la 1l

% alkoholu: 42,5

Vyrobce: Quintessential Brands,
www.quintessentialbrands.com
Dovozce: Premier Wines

& Spirits, s. . 0., www.1€er.cz

Dé&dictvi kofenéného ginu Opihr saha aZ do dob sta-
roddvnych karavan z Orientu. Starovéci obchodnici
cestovali tisice kilometrd, aby pfivezli rizné exotické
kofeni a byliny. Opihr vznika spojenim rucné sbiranych
orientalnich bylinek a exotického koFeni s jemnym
anglickym ginem. Destilace probiha v nejstarsi
anglické destilerii s historii sahajici az do roku 1761.

V Opihru najdete inndonéské bobule Cubeb, indicky
Cerny pepr a marocky koriandr, které vytvareji jeho
delikatni a pikantni charakter plny kofeni.



GINGIN

Objem lahve: 0,7 |

% alkoholu: 43,2

Vyrobce: BVD - BIRD VALLEY

DISTILLERY, www.bvd.sk

Dovozce: RUMAKO, s. r. 0., www.rumako.cz

GinGin odkazuje na soucast slovenského kulturniho dédictvi,

ke kterému patfi sila jedine¢ného slovenského jalovce.

Unikatnost ginu pfidavaji sladka dula, lipovy kvét a desitky

dalSich, tajemstvim zahalenych botanicals. VSe se ukryva pod
pravym masivnim korkem nddherné lahve. Jeji design vyobrazuje
elegantni kombinaci tradi¢niho slovenského modrotisku a hornické
historie téZby zlata a stfibra na Slovensku. Vysledkem je moderni

a svézi gin s neokdzalym charakterem, odkazujicim na tradici, historii
a pouZziti téch nejlepsich surovin.

THE KING OF SOHO
LONDON DRY

Objem lahve: 0,7 |

% alkoholu: 42

Vyrobce: West End Drinks,
www.westenddrinks.com

Dovozce: RUMAKO, s. r. 0., www.rumako.cz

-
‘| I :.l l

lHlf

The King of Soho je autenticky londynsky dry gin, destilovany v srdci
Londyna za pouZiti tradicnich metod jiZ jedenacti generacemi mistrd
destilér(i. Komplexni chut ginu je tvofena dvandcti bylinami pro uni-
kdtni chutovy profil. Byl stvoren na poCest plvodniho ,Krdle Soho*“
Paula Raymonda jeho synem Howardem. Hladkou a plnou chut tvofi:
jemny jalovec, koriandr a vysoka pritomnost citrusovych bylin véetné
grapefruitové kdry. VyvaZenost doddvaji koren andéliky a Kasie.

il A, Ay
T s-vx. =
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! GORDON’S LONDON
52 DRY GIN

Y Objem lahve: 0,7 |

| 9% alkoholu: 37,5

Vyrobce: Alexander Gordon

& Co, www.gordonsgin.com

I". Dovozce: STOCK Plzen-Bozkov,
S. . 0., www.stock.cz

Gordon’s London dry je peclivé destilovan podle tajné
receptury staré jiz témér 250 let. Krasné osvézujici
chut pochdazi z vybéru nejlepsich bobuli jalovce,

které jsou rucné sbirdny s pridanim ostatnich
botanicals. Gordon’s je nejprodavanéjsim London

dry ginem svéta. Botanicals: jalovec, koriandr,
andélika, lékofice, pomerancova kdra, citrénova

kdra, kofen orris. Pouze 5 % svétové produkce

jalovce odpovida vysokym standardéim Gordon’s.

0
]—[ OMG OH MY GIN

Objem lahve: 0,5 |
| % alkoholu: 45
. Vyrobce: ZUSY s. T. 0.,
www.zufanek.cz

Prvni rukod&lné destilovany gin v Ceské republice.
Vyroben peclivou destilaci 16 bylin a kofeni, mezi
kterymi nechybi kvét naseho narodniho stromu, lipy
srdcité. Mezi dal3i byliny patfi grains of paradise,
kubéba, levandule, kardamom, cerstva pomerancova
a citrénova kara, puskvorec a nezbytny modry jalovec.
V chuti poznate vyvdzeny mix ovocnych, kvétinovych
a peprovych ténd. Diky komplexnosti a mnozstvi bylin
si jej skvéle vychutndte i v Cisté podobé. Prodava se
za doporucenou cenu 495 K¢ ve vsech kvalitnich
velkoobchodech, prodejen Sklizeno a dalSich
farmarskych obchodech.
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TANQUERAY
LONDON DRY

Objem lahve: 0,7 la 1l

% alkoholu: 43,1

Vyrobce: Diageo,
www.tanqueray.com

w2 = Dovozce: Ultra Premium Brands -
Fangeert Central Europe, s. r. 0., www.upb.cz

(LTS

K zakladnim charakteristikdm ginu Tanqueray patfi
kromé Ctyfndsobné destilace pfedevsim to, Ze jde

o ryzi London Dry gin. Na rozdil od mnoha znacek,
které se snazi odlisit pestrosti pouzitych ingredienci,
Tanqueray pouZiva pouze Ctyfi botanické ingredien-
ce: jalovec, koriandr, andéliku a lékorici. Vysledkem
je ta nejcistsi verze origindlniho London Dry ginu

s dokonalou rovnovahou chuti i aromatu. Cervena
voskové pecet, jez tvofi nedilnou soulést kazdé
lahve, se ve firmé preddva z generace na generaci.

TANQUERAY NO. TEN

Objem lahve: 0,7

% alkoholu: 47,3

Vyrobce: Diageo,
www.tanqueray.com

Dovozce: Ultra Premium Brands -
Central Europe, s. r. 0., www.upb.cz

Tanqueray No. Ten dostal jméno
podle destilaéniho zafizeni ¢islo 10,
prezdivaného Tiny Ten, ve kterém
probiha prvni destilace. Zatimco re-
ceptury vétsiny gind obsahuji pouze kdru citrus(, pri
vyrobé Tanqueray No. Ten se pouZivaji celé plody. Ke
Ctyfem botanickym ingrediencim, na nichZ je Tanqueray
London Dry zaloZen, se pridavaji jesté kvét hefrman-
ku, Cerstvy bily grep, pomeranc a limeta. Tanqueray
No. Ten ma jedinecnou chut a nezaménitelné aroma.
Je to jediny gin, ktery se dostal do Siné slavy pres-
tizni San Francisco World Spirits Competition.




GORDON'S PINK GIN

] Objem lahve: 0,7 | STﬁE DOMOﬁS KY

; k. % alkoholu: 35,5
N Vyrobce: A
GORDON: | Vyrobce lexa.nder Gordon & Co, G I N O D
=97 www.gordonsgin.com

ROKU 1866

Dovozce: STOCK Plzen-Bozkov, s. r. 0., www.stock.cz

Je inspirovan originalni recepturou. Pink Gin byl
vyroben, aby spojil osvéZujici chut Gordon’s s prirod-

= ni sladkosti malin a jahod s nddechem cerveného
rybizu, podavanym v jedinecném rdZzovém ténu.
|

LARIOS ROSE

Objem lahve: 0,7
% alkoholu: 37,5
- Vyrobce: Beam Suntory, www.beamsuntory.com
| 3 {”-ﬁ Dovozce: STOCK PlzeR-Bozkov, s. r. 0., www.stock.cz
|ARI
!%{5'%5 Jako prémiovy gin v sob& LARIOS ROSE nezapre
2 ((e3g4Y ¢ klasickou prichut jalovce. Prochdzi Ctyfmi desti-
,’j},‘g{_— : lacnimi procesy, béhem kterych ziskava kromé
"':*'E_"'i"__f.":'.* zdkladu z divokého jalovce a stfemofskych citru-
> sU také intenzivni jahodové aroma. Vysledkem je
propracovany gin s pfijemnou a vyvazenou slad-
kou chuti, kterd se snoubi s chuti a vlni jahod.

LARIOS 12

Objem lahve: 0,7 |

% alkoholu: 40

Vyrobce: Beam Suntory, www.beamsuntory.com
Dovozce: STOCK Plzen-Bozkov, s. r. 0., www.stock.cz

LARIOS 12 je prémiovy gin, ktery se vyznacuje
vysokou kvalitou a jemnou, osvéZujici a bohatou
chuti. S klasickymi giny ma spole¢né aroma

z divokého jalovce, koriandru, muskatového ofisku
a andéliky. VSechny bylinné slozky propojuje
svéZi nadech citrusd (stfedomorsky citrén

a pomeranc), dale dva typy klementinek, mandarinek, grepu a limetky. 2
Dokonalou symfonii chuti doplfiuje pro LARIOS typicky dotek pome- I\/\ E D |TE R RA N EA

o

rancovych kvétd, kterym vdéci za exotickou vini s jemnym dozvukem.

WWW.pijsrozumem.cz
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Bylinky
Judith Hann

www.nasenakladatelstvi.cz

Pfipojte se k Judith Hannové na sezénni vypravé za kulinafskymi bylinkami.
Kniha nadita recepty, krdsnymi fotografiemi a praktickymi informacemi

o0 vareni i péstovani bylin je nezbytnym priivodcem na cesté za proménou
vaseho jidla s pouZitim bylinek, které si mlzete vypéstovat u vds na
zahradce. KaZda sezonni kapitola obsahuje lahodné napady na jednoduché
vecere, mimoradné pecinky, dezerty, zavafeniny a dalsi delikatesy.

lan McEwan
Solar

Ian McEwan
Solar

Michael Beard je nositelem

Si praci odvedl uZ v mladi. Jako
padesatnik Zije ze své povésti,
predndsi za horentni honora-
Fe, zastituje svym jménem vé-
decké instituce... S nutkavym
suknickarem Beardem se se-
znamujeme ve chvili, kdy se
rozpada jeho paté manzelstvi.
Tentokrat je to ale jiné: nevér-
na je mu Zena. AutorQv roman
je podobenstvim o neukojitel-
né touze, chtivé nenasytnosti
i podvadéni sebe sama.

www.odeon-knihy.cz

Nobelovy ceny, ale svou nejlep-

N\ vroseCU
o

|

Kolektiv autort
V proseccu je
vZdy pravda

Prosecco stoji cela léta stra-
nou a €eka, aZ se bude moci
OBJEVIT SE VSi SLAVOU

A LESKEM... nyni vtrhlo

do svéta jako velkd voda

a prijmné rozSumi kaZzdou
slavnostni udalost! Diky této
knize, plné zajimavych fakt(,
informaci a receptd, s jejichZ
pomoci usporadate ty nej-
lepsi vecirky, si PROSECCO
JESTE VICE ZAMILUJETE!
www.nasenakladatelstvi.cz

Pavel Kosatik
Jing TGM

Pavel Kosatik sestavil Masary-
klv plasticky obraz pro 21. sto-
leti. Pojmenovava jeho impo-
nujici vlastnosti a polemicky
se vyrovnava s jeho omyly. Lici
Masaryka jako ideového rvace
na cesté za vizemi, o jejichZ
mravni opravnénosti byl pre-
svédcen. Vysledkem zépast
bylo pozitivni dilo: stat, o kte-
rém snily generace predka.
Zéroven, paradoxné, zaklada-
tel zatiZil republiku bfemeny,
kterd se Casem ukdzala
nednosna.

www.paseka.cz

Zajicek Filip -
Séeblykin Kirill
Jsme jako oni

V ¢em jsou liberdlové stejni
jako faSisté? Jaké to je, kdyz
vas vase spolecnost nenavidi?
Lze pfekonat spolecenské pro-
pasti? Nad tématy nasi soucas-
nosti a minulosti se setkavaji
dvé generace novinara: Cesko-
slovensky intelektudl, jehoZ
formovalo détstvi a mladi

v disentu spolu s listopado-
vym angazmd, a nadéjni
Zurnalisté, narozeni do
svobodné spolecnosti.
www.paseka.cz
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. prvni volba pro gastronomii

Marek Svoboda
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Nejlepsi gin

pro vase

www.plymouthgin.com WIAWLRISrOZUMmem.cz




